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I. Die Witterung

Wie in den vergangenen lahren betrachten wir die zwalf
letzten Monate, d. h. die Periode vom 1. November 1985 bis
zum 31, Oktober 1988, um eben nicht das Ende des Kalender-
johres abzuwarten. Zwar war die Ernte 1965 om 1. Movember
1965 noch nicht zu Ende, doch die Vegetation haotte ihren Zyklus
ldngstens abgeschlossen.

a] Die Temperatur

Wahrend dieser Periode zdhlen wir acht Monate, die wir-
mer auvsfielen als der langjghrige Durchschnitt, und nur vier die
kdlter waren. fu kalt war der Movember 1965, der Januar 19465
und die beiden Sommermonate Juli und August. All die ande-
ren Monate brachten Temperaturen, die iber dem langjGhrigen
Durchschnitt lagen. Fir die Qualitdt des Waines war es beson-
ders wichtig, dofi die Monate Oktober und September ginstige
Temperoluren aufwiesen. Mit 9.9 Grod lag der Johresdurch-
schnitt 0,6 Grad dber dem Durchschnitt der letzten zehn Jahre.
Die gréfite Abweichung von der Morm finden wir im Februar;
er war um rund 5 Grad zu warm. Darnach folgte der Monal
Oktober, der um 28 Grod idber dem Durchschnitt log. Die
niedrigste Temperatur allerdings wies der Monat Juli ouf. Er
lag um 2,3 Grad unter dem Durchschnitt und war anstatt der
warmste nur der drithwdrmste Monat des Jahres. Die hiichsten
Temperaluren wies der Juni mil 17,7 Grod ouf.

b) Die Miederschlagsmenge

Mit B80 mm Regen kann nicht die Rede von einem trocke-
nen Johre sein. Im Johre 1965 betrug die Regenmenge 710 mm,
wihrend es im Johre 1964 nur 457 mm Regen gob. Wir missen
allerdings bemerken, dofl die Monate Movember und Dezember
1945 sehr regenreich ousfielen. Es est deshalb ouch wichtig, dof
wir hier die Regenmengen fir die einzelnen Monate festhalten:

Movember 1965 103 mm

Dezember 130 mm
Januar 1946 57 mm
Februar 73 mm
Mdrz 32 mm
April 70 mm
Mai 3% mm
Juni 62 mm
Juli 133 mm
August 74 mm
September 14 mm
Oktober 4 mm



Der regenreichste Monat war der Monal Juli, derselbe Mo-
nat, der sich schon durch seine ouBlergewshnlich niedrige Tem-
peratur bemerkbar mochte. Gottseidank folgte ein August und
besonders ein Seplember, der lrockener war.

¢| Die Sonnenscheindover

Wir werden sie ab néchstes Johr messen kénnen. Doch ist
sie nicht von so grofler Bedeutung, wie vielfach ongenommen
wird. Die wichtigsten Fakioren wdhrend des Vegelationsjohres
sind die Temperatur und die Regenmenge, und es ist besonders
wichtig, wihrend welcher Periode sie am héchsten oder am nie-
drigsten sind. Die Sonnenscheindauer diirfte wohl ziemlich dem
Durchschnitt entsprechen,

Il. Der Vegetationsverlauf

A) Die phenologischen Merkmale
a) Das Trénen

Es wird auch Weinen genaonnt. Es zeigt uns an, dafl die
Malur erwocht, es ist das erste Zeichen des beginnenden Lebens
und es ist abhdngig von der Bodentemperatur. Sobald die Bo-
dentemperatur einen gewissen Wert erreichl hat, beginnt das
Trdnen. Schon Ende Februar, als die Winzer mit dem Rehschnitt
begonnen hallen, zeigle sich das Trdnen zum ersten Male. Jeder
Winzer weill, dafl sebald die Schnittwunde ernevert wird, das
Trdnen wieder beginnl. Es selzte auch im Mdrz eine geroume
Zeit aus, um ober Ende Mdérz wiederum zu beginnen.

b) DasSchwellen

Gegen den 15, April beobachtete man das Schwellen der
Amerikaneraugen. Einige Toge spdter erfolgte es in den fri-
hen Lagen, zuerst beim Traminer, dann beim Elbling und bei
den anderen Sorten. Etwa zehn Tage spéter begannen auch
die Augen in den spdteren Lagen zu schwellen. Ende April und
Anfang Mai gob es sehr hohe Temperaturen, die sich selbst-
verstdindlich glnstig auswirkten.

c) Der Austrieb

Er erfolgte je nach Sorte und je nach Loge zwischen dem
27. April und dem 6. Maoi. Als Austrieb bezeichnet man den
Moment, an dem die Augen zwei Zentimeter grofl sind. Durch
die duBerst ginstige Witterung zu dieser Zeit arfolgte der Aus-
frieb sehr gleichmaflig. Do dos Holz nur unvollkommen aus-
gereift war, hatten die Winzer an einen ungleichen Austrieb
gegloubl, doch der stellte sich nur beim RieslingxSylvaner ain.
Hier kam es sogar stellenweise zu groBeren Ausféllen und dies
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besonders bei Anlagen im vierten oder finften Johr, die im
lahre 1965 reiche Trouben getrogen hotten. Hier war es por-
zellenweise sogor so schlimm, dofl viele Reben Gberhaupt nichi
arin veurden.

Tobelle 1

Phenologische Daten 1966

Frihe Lagen Mittellrihe Logen Spéte Logen

Schwallen Austrich  Schwellen  Austrich  Schwellen Austriols
Elbling 17. 4. 7.4, 19. 4. 1.5 2.4, 3.5,
Rivaner 19. 4, 1.5 20. 4, 1.5 4.4, 3.5
Auxerrois 20. 4. 30. 4, 20. 4, 2.5, 2.4 30.4
Pinol blanc 20 4, 1.5 22.4, 3.5, 25. 4. 6.5
Pinal gris 18. 4, 1.5 20. 4, 25 224, 4.5
Riesling 21. 4. 1.5 21. 4, 3.5 21.4. 4.5
Traminer 16, 4, 9. 4. 18. 4, 1.5 18, 4. 25

Diese Dalen wurden nach den Angaben der Lokalbecbach-
ter errachnet.

d) Der Gescheinansatz

Er war je noch der Sorle unterschiedlich. Den geringsten
Ansatz dirfte wohl der RieslingxSylvaner gehabl haben, den
stirksten vielleicht der Elbling, chne daB cober auch hier der
Gescheinonsatz Gber das normale MaB hinousgegongen wiire.
Ganz im Gegentail, selbst bei den besten Sorten, konnte man
immer noch nur von einem normalen Gescheinansatz sprechen,
wdhrend er aber on vielen Orten unbefriedigend war. Dies
war besonders der Fall in den Weinbergen, die im Jahre 1965
hohe Ertrdge gebracht hatten, und in den Weinbergen, in denen
dos Holz entweder durch die hohen Erirdge, oder durch schlech-
te Pflege, oder durch eine zu geringe Loge, bedingt, schlecht
ousgereift war. Die Rebe konnte nicht geniigend Reserven an-
legen. Mur eine ginstige Witterung konnte Gber dieses Ubel
hinweghelfen.

el Das Ld&ngenwachstum

Die ginstige Witterung im Mai brachte es ferlig, dafl das
Wachstum gut voranschrit, Es bildeten sich in dieser Zeit zehn
Blatter. Zum gleichen Zeitpunkt 1965 zihlten wir nur sechs Blat-
ter und 1964 ober zwalf Bldtter. Es konnte nun mil einer frihen
Traubenblite gerechnet werden.



i Die Troubenblite

Sie begann friher ols normal, obschon der Austrieb acht
Tage spiter erfolgte als in einem Durchschniitsiohr. In den
Hauptlagen kann der 11. Juni als Stichtog genonnt werden, in
den spdien Lagen etwo drei Tage spéter. In den ginstigsten
Lagen war sie am 16. Juni beendet, am 18. war sie in den mei-
sten Logen an der Mosel vorliber, nur in den ousgesprochen un-
ginstigen Logen verzégerie sie sich bis zum 22. Juni. Somit war
der Verlauf der Troubenblite duflerst ginstig verloufen und
es traten bis auf die ocusgesprochenen Spatlagen keine Schaden
durch Verrieselung auf. Ahnlich frihen Blitebeginn halfen wir
in den folgenden Johren:

1953 om 8. Juni
1959 am 0. Juni
1960 am 7. Juni
1964 am 10, Juni

Lossen wir die sehr spdten Lagen oufier Betracht, so kénnen
wir also sagen, dafl die Troubenblite am 19. Juni Gherall vor-
Uber war. Innerhalb von alse nur acht Tagen war sie erfolgt,
was nur in den allergiinstigsten Jahren vorkommi, und dos war
z. B. 1944, In den folgenden Johren war die Troubenblile un-
gefdhr zum gleichen Zeitpunk! beendet:

1953 am 200 Juni
1959 am 23. Juni
1940 om 20. Juni
1954 am 18, Juni
Machdem nun der Austrieb unter den denkbar ginstigsten
Bedingungen erfolgt war, geschah daos gleiche fir die Trou-
benblite. Die Hoffnungen ouf ein gutes Jahr waren noch nicht
zerstorl, im Gegenteil, mon konnte ein quontitatives wie auch
qualitatives gutes Jahr erwarten. Doch ab 18. Juni schlug das
Wetter um,

Tobelle 2

Traubenbliite 1966

Sarten Frithe Lagen Mittelfrihe Logen Spdte Logen
Baginn Ende Baginn Ende Beginn Ende
Elbling 1.6 18.6. Y26 106 4.6, 2.6

RieslingxSylv. 11.4. 18. 4 12,6, 19.64 14,6, 206,
Auxerrois 1.6 184 1246 206 14. 6. 20.6.

Rulénder 12.6. 186 12,4, 20,4, 14.6, 21,6
Pinat blanc  11.4. 18.4. 13.6. 20.6 144 2.4
Riesling 12.6. 18.6. 136, 19.6 13.6. 21.6.
Traminer 1.6 18.6 126 19.6, 13.6. 20,4,
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Diese Tabelle wurde oul Grund der Angoben der Lokal-
bechochier gemacht. Sie stellen Durchschnittswerte dar, wabaei
die extremen Daten wegfallen.

gl Die Erbsengréfie

Der SchiuB des Monats Juni war verregnet, der ganze Maonal
Juli blieb nofl und kalt. Am 1. Juli hotten die Beeren trotzdem
die Schrotkerngréfie erreichl und etwo zehn Toge spdier hotlen
der RieslingxSylvaner den sHang« oder Erbsengréfie. Die an-
dern Sorten folgien im Loufe des Monats Juli. Der Manat August
brachie koum bessere Witterungsbedingungen und die Hoff-
nungen, die der Winzer noch der Troubenblite gehegt hatte,
schwanden wieder langsam dahin,

h) Das Weichwerden

Die Trouben werden weich, wenn sie =in den Wein kom-
mens, wig der Winzer zu sagen pflegt. Beim RieslingxSylvaner
war dies gegen den 10. August der Foll. Beim Elbling war es
gegen den 1. September, wie auch beim Riesling. MNormaler-
weise rechnet mon mil 25 Grod Uchsle, wenn die Trouben in
den Wein kemmen, Am 1. September nohmen wir die ersten
Mostgewichtsproben mit Hilfe des Refroktometers. Wir fanden
folgende Werte:

RieslingxSylvaner 48 Grad Ochsle 17,2 Promille Séure

Elbling 24 27,5
Auxerrois 46 20,5
Pinot blanc 42 30,0
Rulénder 40 26,5
Riesling 29 330
Traminer 45 235

Erst nach dem 5. September schlug das ‘Wetier um. Es hérte
ouf zu regnen und die Sonne brach durch, Am 15, September
fanden wir donn folgende Werte:

RieslingxSylvoner &0 Grad Ochsle 10,5 Promille Sédure

Elbling 47 195
Auxerrois ] 12,5
Pinot blanc 58 15,4
Ruldnder 63 12,4
Riesling 46 23,0
Traminer &2 12,5

Die Mosigewichte hatten olso in vierzehn Tagen zwischen
12 und 24 Grad Uchsle, je noch Sorte, zugenommen, wihrend
die Sduren im selben Verhaltnis zwischen 14 und 7 Promille
obgenommen hatten, Bis zum 1, Oktober verbesserte sich die
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Lage noch weiler, die Refraklometermessungen gaoben dann
falgende Zuckergrade an:

RieslingxSylvaner 75 Grad Ochsle 9,2 Promille Sdure

Elbling k] 14,5
Auxerrois 78 7.1
Pinot blanc 80 1.5
RulGnder a0 ' 12,0
Riesling 67 170
Traminar a2 2.0

In diesen 14 Tagen hatten die Mostgewichte je noch Sorte
zwischen 15 und 22 Grad Uchsle zugenommen, die Sduren atwas
weniger zwischen 1.5 und 7 Promille abgenommen.

ijDie Troubenlese

Sie begann bis auf ein paar Ausnohmen am 23. September.
Der Regen, den viele erwartet hatten, blich aus, das Wetler
blieb ziemlich trocken bis zum SchluB der Lese; gegen den
24. Oktober begann es stark zu regnen und so kom es, daB
gerade der Riesling im Regen gelesen wurde. Dies war nun zum
dritten Male hintereinonder der Fall. Die letzten Trouben wur-
den am 29, Oktober, bis auf wenige Ausnohmen, gelesen. Die
Weinbaustation hatte folgende Mostergebnisse:

Sarte Lesedaium Ochslo S8ure
RieslingxSylvaner 3. 6.0ktober 7é &7
Elbling 28. Oktober 70 11,1
Auxerrois 26. 27. 28, Qktober 77 59
Pinat blanc 24, 26, Oktober 83 7.6
Rulénder 17. 1B8. 19. Oktaber a7 B4
Riesling 29. September 81 89
Traminer 19. 20. Seplember 85 54

Do der Schlufl der Lese verregnel war, hoben die Most-
gewichte nicht mehr im selben Mofle zugenommen wie vorher,
wig ous cbenstehender Tabelle ersichtlich. Nur die Séuren hao-
ben noch stark abgebaut,

B} Die Pilzkrankheiten

Der Rote Brenner tral nur vereinzelt ouf. Die ersten
Regenfélle fielen zu einem Zeitpunkl, da erst zwei Bléttchen
entwickelt waren. Es kam somit zu keiner Infektion. Am 19,
Mai waren sieben bis acht Blattchen entwickelt, als 14 mm Regen
niedergingen, doch es wurden nur wenige Infektionen gezdhlt.
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Erst nach der Blite konnte man befallene Bléatler beobachien,
es blieb aber ohne Machwirkung. Dieser Pilz richtele keinen
nennenswerten Schaden an,

Die Peronospora verbreitete sich nicht in dem Mofe,
wie man héite annehmen kénnen. Die oben genannten Regen-
fille fohrien zwar zu einer Erstinfektion, doch auch die spdte-
ren Regenfélle im Juni und Juli l6sten nur geringe Infeklionen
aus. An den MNochirieben kam es zwar zu Spdatinfekiionen, die
ober chne wirtschaftliche Bedeulung blieben,

Vom Botrytispilz hotte man sich auch schweren Befall
erwartet. Dies besonders aus dem Grunde, weil der Pilz im
lahre 1965 stork oufgetreten war und er sich daher am ein-
idhrigen Holz befand. Trotz der starken Regenfille im Juli blie-
ben die BlaHer und auch die Trouben bis zum SchluB gesund.
Dieser so gefirchtete Pilz ist moch nicht geniigend studiert, es
gibl noch viele Unbekannie in seiner Lebensweise; dos ist der
Grund, weshalb man nicht voroussehen kann, ob er stark oder
schwach auftreten wird. AuBerdem hoben wir noch immer kein
Fungizid, das gentgend Schutz gegen ihn bieten kénnte,

Oidiem wurde proktisch Gberhaupt nicht gefunden, Zu-
erst war es zu nof, starke Regenfdlle verhindern seine Ver-
mehrung, und im Herbst wor es zu trocken.

Die Schweaerzfleckenkrankheit, bis jetzt praktisch
unbekannt bei uns, tritt nun vereinzelt ouf. Sie wurde zuerst im
lahre 1965 beobachtel, in diesem Herbst tral sie wieder auf,
besonders am RieslingxSylvaner, Der Erreger ist ein Pilz: »Pho-
mopsis vilicolas. Im Spétsommer und Herbst entstehen an den
unteren Inlernodien der Triebe schwarze, nierenférmige Flek-
ken, Dunkelbraune Mekrosen zeigen sich auf Bldttern, an Blat-
stielen und auch manchmal an Troubenstielen, Die Folge ist ein
vorzeiliges Vergilben und Eintrocknen der Bldater, wobei die
Gefahr von Augenousfall und Ertragsminderung besteht. Die
Inkubationszeit davert rund 30 Tage. Er liebt wie die meisten
Pilze eine groBe Feuchtigkeit. Am besten scheint eine zusétzliche
Behandlung mit orgonischen Fungiziden im Frihjohr zwischen
Knospenschwellen und Austrieb zu wirken.

) Die Rebschédlinge

Genou wie die Pilzkrankheiten machten uns auch die tie-
rischen Schédlinge nur wenig zu schaffen.

Ackerevle und DickmaoaulrifBler kamen dank des
raschen Ausiriebes nicht zum Zuge.

Pocken-und Krduselmilben machten ebenfalls nicht
viel von sich reden, doch irot die ersigenannte Milbe stérker
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aul als die zweite, Zu einem wirtschaftlichen Schaden kam es
aber nirgends.

Weder der Heu- noch der Souerwurm trat in Erschei-
nung. Man hat wirklich den Eindruck, daBl durch das intensive
Spritzen mit Insekbiziden diese Schadlinge fast génzlich aus-
gestorben wdren.

Im Herbst, als die Regenfdlle nachgelassen hatten, trat aller-
dings die Rote Spinne oul. Es gob ginzelne Gemaorkungen,
wo der Befall Gulerst stark war, Dies lief sich schon von wei-
tem an der rostbrounen Verfdrbung des Loaubes erkennen. Hier
empfiehlt es sich fir Winzer, die im Frihjohr eine Bekdmpfung
durchzufihren. Diese konn vor dem Austrieb mil einem speziel-
len Akarizid geschehen, oder bei der ersten Spritzung mit einem
systemischen.

Die Wespen und Miicken kamen im warmen Herbst
aul thre Rechnung. An alle reifen Trauben hatten sie sich heran
gemachl, um den zuckersifien Sofl aus den Beeren zu saugen.
Hierbei entstehl ein Schoden, der sich schwer schdizen lafi. Er
ist wahrscheinlich ouch gréBer in qualifativer als in quan-
titativer Hinsicht. Sie befallen die Beeren, die om dinnhdu-
figsten sind, dos sind diejenigen, die ouch om reifsten sind, wnd
sie saugen dor! den ganzen Soft heraus.

Die Stare nehmen von Johr zu Johr zu. Sie begoben sich
dieses Johr an Orle, wo sie bis jetzt noch nie onzutreffen
waren. Die Verluste, die durch diese Végel aufireten, sind be-
sanders schmerzlich, do sie einerseits ebenfolls die reifsten Trau-
ben betreffen und gewdhnlich kurz var der Troubenlese, Die
Stare haoben dieses Jahr die gréften bis jelzt fesigestelllen Schd-
den verursacht, Ber der Annohme, doBl der Erntewert dieses
Jahr rund 250 Millionen Franken ausmachl, und daB diese Vagel
auch nur finf Prozent der Ernle vertilgt haben, so bedeulet dos
amnen Yerlust von sieben bis acht Millionen Franken. Doch ha-
ben manche Winzer mehr ols finf oder zehn Prozent Schoden
erliten. Es gob Parzellen, wo nur noch das Gerippe der Trou-
ben hing. Sollten diese Vagel nicht vernichtet oder aus unse-
rem Weinbougebiet veririeben werden, so werden die Schéden
von Johr zu Johr gréBer. Hinzu kemmt noch, dofi die Winzer,
vm den Schaden auf ein MindestmoB zu reduzieren, die Trau-
benlese vorverlegen, ohne die Vallreife der Trauben obzuwar-
ten. Hier milssen die zusidndigen Stellen eine Initiative ergrei-
fan und zusommen mit unseren Machbarlandern eine Lesung
um dieser Ploge Herr zu werden, suchen.

D) Die Schidigungen

Winterfrosie, die Schaden anrichlelen, gob es eigent-
lich micht. Myt —14 Grad am 19 Januar erreichten wir die
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tiefste Temperaiur des Winters, Trotzdem blieben manche Augen
im Frihjohr in der Sorte RieslingxSylvaner ous. In den jungen
und besonders in den vierjahrigen RieslingxSylvaner-Pflanzun-
gen slarben gonze Reben ab. Dies dirfle wohl eine Folge von
Frost gewesen sein, was aber nichl oufgetreten wiire, wenn der
Winzer im vorongegangenen lahre nicht zu viel von der Pllanze
verlangt hétte. Diese Reben woren im dritten Johr zu stark an-
geschnitten worden, sie brachten viele Trauben, Frihfréste im
Cktober zarsidrien daos Louk und die Rebe hatte nicht die Mag-
lichkeil Reserven anzulegen. Stark geschwiicht gingen die Pflan-
zen in den Winter, wo sie dann dem Frost zum Opfer fielen.

Zu Friohjahrsirtsten kam es auch in diesem Jahre
nicht, Wenn wir vom Jahre 19460, wo nur die Gegend von Remich,
Wellenstein und Bech-Kleinmacher heimgesucht wurde, absehen,
hat es nun seit neun Jahren (1957) keinen Frihjohrsfrost mehre
gegeben,

Frihfréste traten erst auf, als die Travben schon alle
gelesen waren. Dos war am 31, Oktober und bis dahin war das
Loub im ollgemeinen noch recht gesund und relotiv grin, wie
man es sellen so spdt noch beobachten kenn.

Die Chlorose trat wohl noch selien so stark auf wie in
diesem Johre. Meistens verschwinde! sie wieder zur Zeil der
Traubenblite, doch dieses Jahr hielt sie sich viel ldnger. Dies
diirflte wohl ouf die schlechten Bodenverhdlinisse zurlckzufih-
ran sein. Starke Regenfdlle, cdie noch kurzer Pouse von Mitle
Juri an wieder in unserem Gebigte niedergingen, verhinder-
ten einerseils eine gendgende Erwdrmung des Bodens, der sich
ganzlich zugeselzt halte, Es fehlle den Wurzeln also an Wérme,
aber auch an Souersteff. Die Gelbswcht tral besonders stark
in der Sorte RieslingxSylvaner ouf, aber auch bei andern Sor-
fen konnte sie in besonders schweren und kolten Béden beob-
achtel werden. Eine weilere Ursache der Gelbsucht sl in der
Affinitat der Europaerreben zu den Unterlagen zu suchen und
ouch die schlechte Holzausreife, die ouf die ungiinstige Witte-
rung des Johres 1965 zuriickzufihren war. Doch die Houpt-
ursoche ist im Boden zu suchen, was schon dorous hervorgeht,
dafi die Chlorose im Kanton Remich im Keuper viel stéirker auf-
trat als im Kanton Grevenmacher im Muschelkalk,

Vereinzelt gob es Hagelschlag im Juni und Juli, doch
bis zum Herbst war der Schoden ousgewachsen,

Wie jedes lohr gob es auch dieses Johr Verbrennun-
gen. Diese werden hervorgerufen durch unsachgemdBe An-
wendung der Spritzmitiel, inshesondere wenn Kupfermittel bei
nasser Witterung zur Anwendung kommen, oder wenn zoviel
Schweatel in Verhindung mit einzelnen Fungiziden angewaond!



wird, Doch waren die Verbrennungen in diesem Jahr GuBers
sallen; es hondelte sich mehr um Berostungen, die an den Bee-
ren oufgefreten waren.

Verbrennungen und Schadigungen durch die Anwendung von
Unkroutbekampfungsmitieln auf hormonaler Basis in der MNdhe
der Rebberge werden auch noch jedes Johr verursacht, obschon
jeder weifl, wie gefdhrlich dies ist. Es wdre vielleicht daran zu
denken, ein diesbeziigliches Gesetz zu machen, dos die Anwen-
dung dieser Miltel in der Ndhe van geschlossenen Weinbergs-
orealen verbietel oder wenigstens regell

lll. Die Quantitdt

Dem Gescheinansalz im Frihjohr noach war nur mil einer
koum mitielmdfigen Ernte zu rechnen. Domals sagten wir, dafd
nur unler den ginstigsten Witlerungsbedingungen mit einer
Ernte von 12000 Fuder gerechnet werden kénnte, dall es aber
auch méglich wire, eine weil geringere Menge zu ernien, In
allen Sorten wurde uns von den Lokalbeobachlern von einem
normalen bis schwachen Gescheinansatz berichtet, der beson-
ders im RieslingxSylvaner gering waor. Am besien wor er im
Riesling, Zu diesem schwachen Gescheinensatz kam noch die
schlechie Ausreife des Holzes hinzu, Hier wor es ebenfalls
der Riesling=Sylvaner, der die geringsten Reserven besall, da
er im varangegangenen Johre eine reiche Ernte gebracht hatte.

Doch die Witlerung war die ginstigste, die man sich den-
ken konnte, dies besonders wihrend des Avsiriebs und wéhrend
der Travbenblite, also zu Zeitpunkien, die zu den kritischsten
wihrend der Vegetation gehéren. Schlieflich konnlen die Trau-
ben noch fost vollkemmen ousreifen, wodurch sie gréfer wnd
auch mostreicher wurden. Die gesamie Weinmenge beldufl sich
ouf rund 13000 Fuder, wie aus einer nachstehenden Tabelle
hervorgeht.

Die Ertrage logen bei den einzelnen Sorten ganz unterschied-
lich. Deshalb haben wir die folgende Tabelle aufgestellt:

Sarle Arval Menge Wein
wn Prozent in Prozent
Elbling 324 44,5
Rivanar 43,2 355
Riesling 1.3 10,2
Auxerrois 8.2 71
Ruléinder 2,0 1,1
Pinot blanc 09 0.5
Traminer 1.3 0.5
Andera 0.7 0,6
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Auffallend ist der enarm hohe Ertrag im Elbling, doch das
is| typisch fir dicse Sorte, die bekannt fir die unregelmdBigen
Erirtige ist. Der niedrige Ertrag im RieslingxSylvaner ist die
Folge einer schlechten Holzausreife des vorongegangenen Jah-
res, Die anderen Sorlen brachten recht schéne Erirdge. Ich
gloube ein anderer Kommenlar ber den Ertrog eribrigt sich,
digse Aufstellung spricht fr sich selbst,

IV. Die Qualitat

Die Qualitét des Weines werdan wir ersl richtig beurteilen
kénnen, wenn der Wein in Flaschen gefillt ist, Trotzdem haben
wir in den letzten Jahren immer versucht, um diese Zeit, wenn
die ersten Weine sich kldren oder schon abgestochen werdan,
etwas Gber deren Quolitdl zu erfohren, Hierzu badienen wir uns
hauptstchlich Zahlen ous der Meteorologie und der Zahlen, die
ous den Mostanalysen stammen. Der Mensch ist versuchl, immer
wieder Vergleiche mit anderen Johrgéngen heranzuziehen, doch
wir wissen, dofl jeder Jahrgong seine Besonderheilen hat, Zu-
dem haben wir verschiedene Sorten, die zu verschiedenen Zeil-
punkten reifen, die einen werden friher, die anderen spiter
gelesen und sie kommen unler anderen Bedingungen in die
Kelter. Manchmal fallen die frihgelesenen Trouben in eine
ginstigere Periode, ein andermal sind es die am |etzien gele-
senen Trouben, die om meisten von den letzten Sonnenstrahlen
profitieren kénnen. In diesem lahre war es umgekehrt. Alle Sor-
ten bis aul den Riesling konnten unter den giinstigsten Bedin-
gungen gelesen werden, Doch der gule Kern war auch hier drin
und der Wein wird aller Voraussicht noch dies auch zeigen
kénnen.

Betrachien wir zuerst die Tabelle 3 mit den meteorologischen
Daten, wo wir ein Gesamibild dber die Witlerungsverhdlinisse
wahrend des lahres 1966 finden.

In der Kalonne 1 finden wir den Jahresdurchschnitt, der ab-
solul nichls Ober die Qualitd! des Waeines Quszusagen vermag.

In der Kolonne 2 ist die Anzohl der Tage angefihrt, die
vom Austrieh an bis zum AbschluB der Vegetation davert. Do
der Austrieb spat erfolgte; liegt die Anzahl der Tage unter dem
15jdhrigen Durchschnitt. Es bleibt aber zu bemerken, daB durch
die frihe Traubenblite die Periode von diesem Zeitpunkt bis
zur Lese eine der langsten war, Diese Periode und die der Aus-
reife zog sich in die Ldnge. Dies buche ich als ein gutes Zei-
chen fir die Qualitdt, denn die Rebe halte hier, durch diese
verlangerte Periode, die zudem noch feucht war, geniigend Zeil
um die notwendigen Mdhrsalze aufzunchmen, Ist diese Periode,
also diejenige von der Traubenblite bis zur Lese, lang und war
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die Traubenbliite zudem noch frih, so ist das eine der besten
Vorausselzungen um extrakivolle Weine zu erhalten.

Die Kolonne 3 gibt uns die Summe der Temperatur wéhrend
der Vegelationsperiode on. Sie ist vergleichbor mit den Jah-
ren 1964 und 1958. Es bleibt ober hier dieselbe Bemerkung
zu machen wie vorhin, Die Temperaturen wahrend den Mono-
ten September und Okfober logen weit Gber dem Durchschnitt.
Wirde man die Temperatur rechnen von dem Moment an, wo
die Trauben in den Wein kommen, bis zur Traubenlese, so wir-
de man Werle finden, die oufschlufireicher wéren. Fir die Ver-
gangenheil hoben wir keine salche Werte, da uns der Zeit-
punkt nicht bekannt ist, wann die einzelnen Sorten in den Wein
kamen, lch hobe im folgenden die Summe der Temperolur ge-
rechnet, die vom 1. Seplember bis zum 20. Cktober herrschie
(Kolonne 1) und die Summe der Temperatur vom 21, August bis
zum 10, Oktober (Kolonne 2).

Meteorologische Daten

Taballe 3

Jabr 1 2 1 4 5 t
1952 8.5 195 3.125 1.400 394 05
1933 7.8 206 3.9 1.434 4.07 275
1954 83 189 2767 1.057 280 461
1955 88 180 2728 1.144 293 348
1956 8.2 175 2.5 29 2.50 414

1957 9.9 191 2.795 .13 297 344
1958 7.4 194 2.803 1.057 2.85 382
1959 10.4 188 3014 1469 398 183
1940 9.7 200 2835 1.075 283 287
1961 10.4 204 3.008 1.213 a7 34
1942 B4 188 2875 1.045 .87 198
1943 B3 184 2845 1.054 2.84 293
1964 9.6 170 2,786 1.290 .48 128

1945 8.9 167 2431 61 259 383
1964 7.9 178 2795 1.229 a:n 354
i 9.3 187 2.841 1170 314 2

Die in Fettdruck angegebenen Zohlen sind mit denen des
Jahrgongs 1966 zu vergleichen,
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1944 7ad 770

1965 &34 494
1964 647 755
1963: 652 o7
1962: 647 725
1961 798 889
1960 &17 725
1939: 737 813
1958: 720 80O

Vergleichbare Werte finden wir hier bei 1961 und in den
Johren 1964 und 1958, Zu diesen Temperaturwerten miiite man
wohrscheinlich die Regenmenge irgendwie miteinhezichen,

Betrachten wir nun in Rolonne 4 die Zohlen, welche die
Summe Gber dem Yegelationsnullpunkt darstellen, so sehen wir,
dafl auch diese Zohl iiber dem Durchschnitt liegt und wieder-
um mit derjenigen des Jahres 1961 vergleichbor ist. Der Vege-
taionsnullpunkt ist die Temperatur, unter der jede Téatigkeit der
Pllanze aufhért. Bei unserer Rebe liegl er bei 88 Grad C

In Kolenne 5 figuriert eine Zaohl, die sich dodurch ergibf,
dofi man die Summe aus Kolonne 4 mit der theoretisch még-
lichen Sonnenschaindover wahrend diaser Zeit multiplizier. Auch
diese Zahl fallt mit derjenigen des Jahres 1961 am néchsten.

In Kolenne & hoben wir die Regenmenge angegeben, die
withrend der Zeit vom 15. April bis zum 31. August in Remich
oufgefangen wurde.

In Tabelle 4 hoben wir die Reifegrade ouwfgefihrl, Sie wer-
den noch folgender Formel errechnet:

Dchslegrade < 100
Gromm Sdure

Je ndher diese Zahl an 100 heraonkommi, umso besser isl die
Qualital, Die Tabelle zeigt uns, dafl olle Sorten dber dem 20-
jahrigen Durchschnitt liegen. Fir die einzelnen Sorten sind die
Werle der Jahrgéinge 1952 und 1961 diejenigen, die dem Jahr-
gang 1946 am ndchsten kemmen. Im Elbling finden wir sogor
vier Johre, die fast die gleichen Werte haben, und zwor die
lahre 1948, 1952, 1953 und 1961, Das sind vier Jahrgdinge, die
uns in guter Erinnerung sind, Auch im Riesling finden wir das
Johr 1948, dos Ubrigens ouch witterungsméfBig grofie Ahnlich-
keit mit dem Johre 1966 hal. Leider konnten wir das Jahr nichi
in der Tobelle Giber die meteorologischen Daten anfihren, da
uns solche Angaben fehlen,

Es eribrigt sich, auf jede einzelne Sarte einzugehen, der
Leser konn das fir sich tun, auBerdem figurieren die vergleich-
boren Woerte in der Tabelle in Fettdruck und ouf den letzten
Seiten sind die Mostanalysen verschiedener lohre fir jede ein-
zelne Sorte zum Vergleich herongezogen worden,

= Redegrade
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Reifegrade

Tabelle £

T

Jahr Elbling R.xS5. Auvserrois Plnot Bulander Rieding Traminer () o B,
1948 52 70 78 &4 77 bé 96 &0 72
1949 .1 0 93 73 85 77 132 77 95
1950 30 49 43 43 45 49 53 38 48
1541 36 &8 &0 47 52 44 59 44 58
1952 54 76 87 &7 75 59 9 62 71
1953 51 99 90 82 82 75 105 &8 87
1954 3 &6 48 46 54 M &6 42 a2
1935 30 74 &6 55 58 47 B0 50 64
1956 a2 74 a3 4B 36 32 & 4l 47
1957 &5 51 A6 47 43 59 46 54

36
1958 35 &4 1) 47 7 45 7l 48 59
1959 78 113 140 107 N5 98 177 9 12
1940 34 0 57 53 0 45 &9 47
1941 53 | &7 a0 90 5 1% N
1942 34 74 &4 55 - -1 73 52
1943 b &0 33 47 30 43 5% 48
1964 30104 136 109 126 %6 150 93 1
1945 23 52 i 46 48 24 58 30
19664 52 84 a7 85 B8 &4 134 £S5

& 44 78 74 b6 73 5 95 58 7

EL8LsEs

Die im Feltdruck angegebenen Zahlen sind mit denen des
lahres 1966 zu vergleichen.

Wenn ein never Johrgang geboren ist, ist es immer interes-
sant, ihn genou zu untersuchen, doch wie der Wein sich aus-
bouen wird, ist schwer vorauszuahnen. Betrachien wir im Elb-
ling nur die vier Johre, die vergleichbore Werte hoben. Wir
wissen ober, dofi die Weine dieser vier Juhre von unterschied-
licher Qualitat waren. Es bleiben eben noch so viele Unbekann-
te, wir erfassen nur die Elemente, die sich am leichlesten fest-
stellen lossen, dos ist die Meleorologie und im Most die Ochsle-
grade und die Sduren. Doch neben diesen Werten gibt es noch
wviele andere, die sich nicht erfossen lassen, die aber bei der
Qualitdt eines Weines von grofler Bedeutung sind. So meine
ich, dofi der 1986er vielleicht besser wird, wie es seine Werla
aufweisen, und dies ous der Beobachtung heraus, doBf die
Wachstumsperiode und ouch die Reifeperiode, also einmol die
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Zeil von der Blite bis zum Weichwerden der Beeren und dann
bis zur Traubenlese, eine lange Periode dorstelll. Sie ist for
die Qualitat sonderzweilel wichliger als die Periode vor der
Blite. So weill auch jeder Fachmann, dafl eine Sorle wie z. B.
der Riesling in den ndrdlichen Weinbougebieten chne hohe
Alkoholgrade eine viel bessere Gualitét abgibt als in einem sid-
licheren Weinbaugebiet, wo der Alkoholgehalt viel héher ist,
aber die Periade von der Troubenblite bis zur Lese kirzer st

Es bleibl schlieBlich noch zu bemerken, dofl die Trauben in
einem sehr gesunden Zustand gelesen wurden,

widualitdl ist, was dem Munde schmecki«,







Ergebnisse

der Mostuntersuchungen
des Jahrganges 1966

Durchschnittswerte

Die Weinbaustation in Remich hat wdhrend dem 19é6er
Herbst insgesomt 1 205 Moste ouf spezifisches Gewicht und Séu-
regehalt untersuchl. 1176 Proben, die einer fertigen Weinmenge
von 10458 309 Liter entsprechen, bei einer Ernte von 12 953 635
Liter = 80,73 Prozen! der Gesamternte, wurden herangezogen,
um die nochfolgenden Minima-, Maximo- sowie Mittelwerte
stimtlicher Troubensorten unseres Weinbaugebietes zu errechnen.

Samiliche Mittelwerle sowie die Klassifizierung der Most-
gewichte bzw. der Gesomisdure sind unter Zugrundelegung der
betreffenden Mosimengen noch den entsprechenden Zucker-
resp. Sdureeinheiten errechnet.

Lesedaten vom 1966er Herbst

Traubandar o Lrsgbeginn *)

Rivaner 23, September
Elbling 4, Oktober
Auxerrois 3. Cklober
Pinot blanc 7. Oktobar
Ruldnder 3, Oktober
Traminer 7. Oklober
Sylvaner 10, Oktober
Riesling 17, Oklober

Periode der Houpthese

10,
13,
19.

. Saplh — 8
. Oktober — 18
. Oktober — 19,
. Oktober — 13,
. Oktobar — 15.
Oktober — 18,
Oklebar — 20.
Oktober — 29,

Y Unter Aussehlufd van bedingien Sonderfdllen

Oktober
Oklober
Oktaber
Oktober
Okiober
Oktober
Oktober
Oktober

Loseschiufl *)

10.
24,
24
15.
18,
20.
24,
29.

Oktober
Cktober
Oktober
Oktober
Oktoher
Oklober
Okicher
Ckiober

1?



Lesedover

1946 23 Seplember 29. Oktober = 37 Toge
1945 7. Oklober 7. November = 52 Tage
1944 14, Seplember 23, Oktober = 40 Tage
1953 17. September 7. November = 52 Toge
1962 3. Oktober 1% November = 48 Tage
1941 25, September 21. Movember = 58 Tage
1960  22. September 11. November = 51 Tage
1959 14, September 16. Oktober = 33 Toge
RIVANER

Die nachfalgendan Durchschnittswerte, noch Zucker- und
Sdureeinheiten berechnel, wurden aus 372 Proben ermittelt, die
eine fertige Weinmenge von 3 918 534 Liter darstellen, Bei einer
Ernte von 4 583 279 Liter sind demnoch 8549 Prozent der anfal-
lenden Weinmenge analytisch erfof¥t worden, Die festgestellien
Mastgewichie und Sauregehalie schwankten zwischen 59 und 78
Grad Ochsle und & bis 11 Promille titrierhbare Séure.

Mittleres Mastgewicht: &9,44 Grad

Mittlerer Sturegehalt: 821 Pramille
Klassifizierung:
al Mestgewichie {nach Zuckercinheilen)

Unter &0 Grad Tchsle =  D2%
Von &0 bis 65 Grad incl. = 55%
Von 66 bis 70 Grad incl, = 58,37
Van 71 bis 75 Grad incl. = 33,39
Uber 75 Grad Ochsle = 249
bi) Gesamtsaure (noch S&ureeinheiten)

Unter &,5 Promille Sdure = 0,8%
Von 65 his 7.5 Promille incl. = 1330
Yon 7,6 bis 8,5 Promille incl, = 54,35%
Von 84 bis 9.5 Promille incl. = 31,80%
Von 26 bis 10,5 Promille incl, = 0,27%
Ober 10,5 Promille Sdure = 010%

ELBLING

Die nachfolgenden Durchschnittswerte nach Zucker- wnd
Séureeinheiten errechnel, wurden eus 305 Proben ermittelt, die
eine fertige Weinmenge von 4 699 800 Liter darstellen. Bai siner
Ernte von 5794 416 Liter sind demnach 81,10 Prozent der anfal-
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lenden Weinmenge analytisch erfafll worden. Die festgestallien
Mastgewichte und Sduregehalle schwanklan zwischen 59 und 78
Grad Dchsle und 2,0 hbis 15,1 Promille titrierbare Sdure.

Mitlleres Mostgewicht: 61,20 Grad
Mittlerer Sauregehalt: 11,68 Promille
Klassifizierung:

a) Mostgewichte (nach Zuckereinheiten)

Unter 55 Grad Ochsle = 337%
Von 55 bis 80 Grod incl. = 3215%
Vian &1 bis &5 Grad incl. = 5542
Van 66 bis 70 Grod incl = B98%
Uber 70 Grad Ochsle = 0,08%
b} Gesamitsture [nach Séureeinheiten)

Unter 10 Promille Sdure = D045
Van 10 bis 11 Pramille incl. = 1&70%
Van 11,1 bis 12 Fromille incl. = 51,63
Yan 12,1 bis 13 Promille incl. = @9.28%
Yan 13,1 bis 14 Promille incl. = 1,46%
Ober 14 Promille Séure = 0,28%

AUXERROIS

Die nochfelgenden Durchschnittswerte, nach Zucker- und
Sdureeinheilen berechnet, wurden ous 147 Proben ermitielt, die
eine fertige Weinmenge von 670235 Liter dorstellen. Bei einer
Ernta von 923195 Liter sind demnach 72,59 Prozent der onfal-
lenden Weinmenge anolytisch erfaflt worden. Die festgestellien
Mostgewichle und Sauregeholte schwankten rwischen 64 und 80
Grad Tchsle und 56 bis 9.8 Promille titrierbare Saure.

Mittleres Mostigewicht: 71,35 Grad

Mittlerer Sauregehalt: 8,19 Promille
Klassifizierung:

o) Mastgewichte (nach Zuckereinheiten)

Unter 65 Grad Ochsle = 041%
Von &5 bis 70 Gred incl. = 3252%
Von 71 bis 75 Grad incl. = 61 4%
Ober 75 Grod Ochsle = 558%
b)] Gesamistivre (nach Stureeinheiten)

Unter 7 Promille Sdure = 082%
Von 7  bis 8 Promille incl, = 38,08%
Von 8,1 his % Promille incl. = 50,08%%
Uber 9 Pramille Saure = 11,03%
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RIESLING

Die nachfelgenden Durchschniltswerte, nach Zucker- und
Sdureeinheiten berechnel, wurden aus 233 Proben ermitiell, die
eine fertige Weinmenge von 944 080 Liter darstellen. Bei einer
Ernte von 1309 598 Liter sind demnach 71,78 Prozent der anfal-
lenden Weinmenge analylisch erfaBl worden. Die festgestelllen
Mastgewichte und Sduregehaolte schwankten zwischen 56 und 81
Grad Ochsle und 8,3 bis 13,5 Promille titrierbare Sdure.

Mittleres Mostgewichi: 47,85 Grad

Mittlerer Sauregehalt: 10,63 Promille
Klassifizierung:

a) Maestgewichie (noch Zuckercinheiten)

Unter 60 Grad Ochsle = 0)8%:
Von &0 bis 65 Grad incl, = 21,55
Von 66 s 70 Grad incl. = 54,70°
Yon 71 bis 75 Grod incl. = N713%
Yon 76 bis B0 Grad inel, = 1,58%
Uber 80 Grod Ochsle = 0,28%
b Gesamlstivre (nach Séureeinheiten)

Unter 9 Promille Séure = 0,38%
Von 9 bis 10 Promille incl. = 18,50%
Yon 10,1 bis 11 Promille incl. = 57,28%
Yan 11,1 bis 12 Promille incl. = 7304%
Yan 12,1 bis 13 Promille incl. = 240%
Uber 13 Promille Séure = D4%

RULANDER

Die nochfalgenden Durchschnittswerte, nach Zucker- wnd
Saureeinheiten berechnel, wurden aus 47 Proben ermittell, die
eing fertige Weinmenge von 104 180 Liter dorstellen. Bei siner
Ernte wvon 140084 Liter sind demnoch 74,346 Prozent der anfal-
lenden Weinmenge analytisch erfofit worden. Die festgesteliten
Mostgewichte und Sduregehalie schwankien zwischen 72 und 88
Grad Tchsle und 7.5 bis 11,0 Promille titrierbare Séure.

Mittleres Mostgewicht: 80,47 Grad
Mittlerer Sauregehalt: #.17 Pramille

Klassifizierung:
a} Mostgewichte (nach Zuckercinheiten)
Unter 75 Gred Tchsle 1,74%a
Vian 75 bis 80 Grad incl. 50,24%
Von 81 bis 85 Grad incl, = M47¥%
Ober 85 Grad Ochsle 13,30%



bl Gesamiséiure [nach Séurecinheilen)

Unter 8 Promille Séure = 337%
Von 8 bis 10 Premille incl. = 2515%
Van 7.1 bis 10 Promille incl. = 57.68%
Uber 10 Promille Sdure = 12,80%:

PINOT BELANC

Die nochfolgenden Durchschnittswerte, nach Zucker- und
Shdureeinheiten berechnel, wurden aus 28 Proben ermittell, die
eine fertige Weinmenge von 49330 Liter dorstellen. Bei einer
Ernte von 65518 Liter sind demnaoch 7529 Prozent der anfal-
lenden Weinmenge analytisch erfaflt worden. Die fesigestell-
ten Mosigewichie und Sduregehalie schwonklen zwischen &9
und 86 Grod Ccehsle und 7.1 bis 10,2 Promille litrierbare Sdure.

Mittleres Maostgewicht: 76,25 Grad
Mitilerer Sduregehall: 8,99 Promille

Klassifizierung:

a) Mostgewichte (nach Zuckereinheiten)

Unter 70 Grad Ochsle = 2082%
Yon 70 bis 75 Grad incl, = 4351%
Yon 76 bis 80 Grad incl. = 3064%
Von 81 bis 85 Grad incl. = 2083
DOber 85 Grad Ochsle = 228%
b] Gesamiséiure [nach Sdurecinheiten)

Unter B Fromilla Saure = B05%
Von 8 his 9 Promille incl, = 3,02%
Von 9,1 bis 10 Premille incl. = 3,02%
Uber 10 Promille Saure = 407%

TRAMINER

Die nochfolgenden Durchschnittswerte, noch Zucker- und
Sdureeinheiten berechnet, wurden aus 28 Proben ermittelt, die
eine fertige Weinmenge von 45900 Liter darstellen, Bei einer
Ernte von 71995 Liter sind demnoch 43,75 Prozent der anfal-
lenden Weinmenge onalylisch erfolit wordan, Die festgestellten
Mostgewichte und Sduregehalte schwankten zwischen 77 und 89
Grod Ochsle und 53 bis 87 Promille titrierbare Sédure.

Mittleres Masigewicht: 83,53 Grad
Mittlerer Séuregehalt: 6,22 Promille
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Klassifizierung:

a) Mostgewichte (nach Zuckereinheiten)

Unter 80 Grad Ochsle = 035
Von 80 bis 85 Grad incl, = 88,35
Uber 85 Grod Tchsle = 11,30°%
b Gesamtsture (nach Sdureeinheiten)

Unter 5,5 Promille Séure = 470%
Yon 55 his 45 Promille incl. = 7855%

Von &6 bis 7.5 Promille incl, 15,99%
Uber 7,5 Promille Séure 0,76%

SYLVANER

Die nachfolgenden Durchschnittawerte, nach Zucker- und
Stureeinheiten berechnel, wurden aus 7 Proben ermittell, die
eine fertige Weinmenge von 16350 Liter dorstellen. Bei einer
Ernte wvon 44200 Liter sind demnach 3538 Prozent der anfal-
lenden Weinmenge onalytisch erfallt worden, Die festgestellten
Mostgewichle und Sduregehalte schwankten zwischen 66 und 71
Grod Uchsle und 7,2 bis 10,4 Promille titrierbare Sdure.

Mittleres :Mostgewicht: 67,33 Grad
Mittlerer Sduregehalt: 8,02 Promille

Klassifizierung:
o] Mostgewichte [nach Zuckereinheiten)

Unter 70 Grad Tchsle = 7517%
Uber 70 Grad Ochsle = 24,83%
b) Gesomisdure (nach Séurecinheiten)

Unter 9 Pramille Séure = 91,0 Y
Uber 9 Promille Sdure = 90°%

MUSCAT v. a.

Die nachfolgenden Durchschnittswerte, nach Zucker- und
Sdureeinheiten berechnel, wurden ous 9 Proben ermittelt, die
eine fertige Weinmenge von 9900 Liter darstellen. Bei einer
Ernte von 17348 Liter sind demnoch 51,16 Prozent der anfal-
lenden Weinmenge analylisch erfaBt worden, Die festgestellten
Mostgewichle und Sduregehalte schwankien zwischen 63 und 84
Grad Ochsle und 5,8 bis 9.6 Promille titrierbore Sdure,

Durchschnittliches Mosigewicht: 67,12 Grod
Durchschnittlicher Sduregehalt: 886 Promille
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Der 1966er im Vergleich mit anderen Jahrgangen

Auf Grund vergleichbarer analytischer Mostmerkmale wer-
den on Hond der nochfolgenden Analysenwerte die mit dem
1966er vergleichbaren Johrgénge in chranelogischer Reihen-
folge ongefihr.

Wir machten jedoch darauf hinweisen, dofl ein salcher Ver-
gleich nicht unbedingt Rickschlisse zuldBt Ober die spiétere
Weinqualitét.

Elbling
Spexillsches Gowlcht Titrierhare Sdure

dahrgang Grod Ochabe Pramille Sdure

Mitielwort  Minima Moximo Millglwdrt  Minima  Masima
1943 &1,5 50 75 1"z 87 g
1946 a1,0 51 73 12.5 o4 16,1
1948 &34 51 73 12,2 a0 11,2
1952 625 5 72 11,6 1 149
1953 &1,7 49 74,5 121 2.8 150
1961 62,4 50 75 nz 21 14,9
1964 1,20 32 74 11,48 7.0 15,1

Rivaner
1937 69,4 &0 7B 78 6,3 10,1
1944 66,7 a7 77 B8 6,2 12,0
1952 66,3 57 77 8.7 67 10,8
1933 72,0 a7 21 73 3,3 2.2
1961 66,7 55 77 73 52 10,3
1942 68,3 55 77 2.2 75 11,5
1966 69,44 5% 78 80 6,0 1no
Auxerrois
1943 708 & 81,5 88 58 11,2
15948 723 &l 84 9.2 7.3 10,9
1952 748 65,5 a3 8.4 4,5 10,4
1941 70,8 &0 g1 81 54 11,0
1962 68,3 &0 78 10,6 B85 137
1566 7135 &4 g0 817 5.4 2.8
Rulénder

1934 80,5 71 25 85 7 10,5
1937 78,1 b6 87 7.9 88 11,3
1948 78,6 0 Bé 10,2 81 125
1941 725 65 a9 1 21 14,8
1944 80,67 72 88 FAYS i 11
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Spezilivches Gewichi Titriathare Sdure

Johigang Grad Ochale Promille St
Mittelweit  Minimao Mosfmo Mitlglwirt  Minlma Moxima
Pinot blanc
1934 7.3 &9 gy 82 6,6 2.9
1937 76,0 &0 84 97 73 11.5
1943 750 - 87 2.1 é,1 —
1947 73,1 LT 87 &5 52 7.7
1949 Fr &6 87 10,7 i 13,7
1941 755 &8 82 9.4 6,7 13,0
1966 76,25 69 B4 8,79 Fi 10,2
Traminer
1942 B34 - 20 72 6,5 s
1944 795 3 85 8.5 6,2 11,3
1948 79,2 70 By B2 i 10,6
1961 81.2 68 ol 6,8 5,0 10,3
19464 85,9 i 8 5.7 4.2 6,3
1946 83,53 7 89 6,22 53 87
Riesling *)
1934 4.5 &2 a8y .6 7.2 12,7
1947 70,2 60 BS 7.9 57 9.9
1948 732 &0 85 11,0 8.3 14,3
1953 75,1 &3 85 10,1 8,1 12,6
1957 675 59 . 15,6 131 18,7
1955 &4.6 54 i 13,6 11.1 17,0
1958 65,4 55 74 14,4 11,4 174
1941 65,8 54 78 11,1 &1 14,8
1964 &7 .85 56 a1 10,63 B3 13,5

*] Eine verregnele Houpllese brachte es mil sich, dafl bei
der Sorte Riesling dos Werhdltnis Mostgewicht : Sduregehalt
stark verzerrt zu Toge frill. Aus diesem Grunde ist es fir diese
Sorte besonders schwierig, Johrgéinge mit vergleichbaren Anc-
lysenwerten zu finden. Wir geben doher samiliche Johrgdnge
an, wo entweder dos Mosigewicht baw. der Sduregehalt einen
vergleichbaren Wert darstellt,

i)



S5orte

Elbling
RieslingxSyl,
Auxarrois
Pinat blane
Pinot gris
Riesling
Traminer

Sorte

Elbling
RieslingxSylv,
Auxerrois
Pinat blanc
Pinot gris
Riesling
Traminer

Mittal

58,06
&4,97
47,99
69,68
74,06
68,08
Az

Mittgl

13,51
8,47
982

11,45

11,00

1311
2,28

1946 — 1945
.r.::'._._._..l Maxim,
4670 70,05
5325 78,10
59.00 7770
59,90 78,50
62,85 83,70
56,85 79.75
48,20 84,15
Gesamtsdure
1948 — 1944
_.L_.____.:.J o Maosim
10,73 17.09
6,64 11,13
7,42 12,25
210 13,63
B.47 13,76
10,14 16,57
7,28 11,40

Mostgewicht in OUchslegraden

Mittel
289
65,72
69,39
70,43
7508
AR
78,49

in Promille

Mithel

12,89
B.67
.65

11,25

10,93

12,45
2,04

1944 — 1955

Minim,
47,20
33,40
29,00
59.70
&4,20
58,40
48,60

Maxim Mithel
70,60 57,1
7B.ED 64,23
79,80 66,60
79,70 468,94
B&,20 73,05
81,30 85,97
88,00 75,84

ausgedriickt als Weinsdure

1944 — 1955
Minam,

10,10
6,49
7.32
7.03
8,24
739
70

______.n_._.q_._._. . Mittel
16,33 14,13
1113 B.67
11,80 .99
13,26 11,65
13,49 11,09
15,64 13,78
11,23 9,53

1956 — 1963
Mirim

45,10
5310
59,00
60,10
61,50
55,10
47,80

1956 — 1965
; ?f._-:..:_
11,36
6,79
7.52
2,18
8,48
10,90
7.56

-_..“__nn_:._.
69,50
77,40
75,60
77,30
85,20
78,20
84,30

Moxim

17,85
11,18
12,71
14,00
13,84
17.50
11,57



Die Wein-Erntemengen seit 1947

Ermtejahr Fudwerzahl
1947 12 500
1948 13200
1949 (Frihjahrsfrost] 2200
1950 21 500
1951 11 500
1552 10 500
1953 11 000
1954 12 200
1955 13000
1956 [Winterfrast) 7 000
1957 (Frihjahrsfrost) 4 500
1958 14 400
1959 14 000
1240 (Frihjohrsfrest, nur regional) 13300
1941 11 300
1962 13200
1963 15700
1964 16 500
19465 11 300
1944 12 954
Sjdhriges Mittel 1962—1966 = 13930
10idhriges Mittel 1957—1%66 = 12715
20jahriges Mittel 1947—1966 = 12087
Die Weinernte 1966
A} Verteilung des Rebareals
In Hu.ll:!nr Produkliv  Junganlogen GeosomifiGche in %
Genossenschaften 788 370 825 67,7
Privatbelriebe e 15.0 394 32,3
Total 1167 52,0 1219 100
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B} Ernteergebnisse

Sarte Heklar Ertrag Fuderho  Fuder Wen
Elbling 379 15,3 5795
Rivaner 504 .1 4 583
Auxerrois 94 9.6 923
Riesling 132 9.9 1310
Rulénder 23 &1 140
Pinot blanc 10 &,6 L1
Traminer 15 4.8 72
Sylvaner & 7.7 46
Muscal und andere 2 7.5 19
Total 1167 1na 12954

Auf Grund obenstehender Details wurden die nochfolgen.
den lahrgangsmittelwerte fir dos gesamie Weinbougebiet er-

rechnel;

Mittleres Mostgawicht aller Serten: 45,24 Grad
Mittllere Gesomtsdure aller Sorten: 10,00 Promille

Mittelwerte aoller Sorten, ausschlieilich Elbling:

Ernte: 7159 Fuder.
Mostgewicht: 68,51 Grod Uchsle
Gesamisture: 8,45 Promille Sdure

SchluBbemerkung

Es sei hier hervorgehoben, daBl ohne die Mitarbeit des ge-
samien Personals der Weinboustation diese Verdffenilichung
nicht maglich gewesen wire. Deshalb sei an dieser Stelle ihnen
ollen und besonders den Herren Jos. Huberty, Houptassistent,
Johny Vesque, Weinkontrolleur, René Willzius, Assistent und
Jeannot Lindenlaub, Angestellter, herzlichst gedankt.

Remich, den 26. Movember 1966,

Jos. Fober, Direkter der Weinbaustation.



