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Das Jahr war gekennzeichne! durch einen wver-
heiBungsvollen Vorirbhling, dem ein kihler Frih-
ling und Sommer folate, wodurch ein grofler Vege-
tationsriickstand entstand, der nicht mehr wetige-
macht werden kannte. Die Vegetalion wurde durch
Frihfraste j6h unterbrochen, was die Quolitdt der
spitreifenden Serten beeinirachtigte. Bei allen an-
deren Sorten woren Menge und Gite der Trauben
rufriedenstellend, so doB der Wein sich schon heute
fruchtig und reinténig verkosten 16631

|. Die Witterung

Um nicht lénger warten zu missen und um Vargleiche mit
den onderen Jahren ziehen zu kénnen, nehmen wir nicht dos
Kolenderjohr, sondern beginnen mit dem ersten November 1571
und enden mit dem 30. Oktobar 1972, In Erinnerung hoben wir
ein kalles und reloliv nasses Johr. Doch sehen wir uns vorerst
die Zohlen an.

o) DieTemperatur

Der November 1971 brochle es auf einen Durchschnitt van
34 Grad; er log um etwe 24 Grod unter dem langjShrigen
Durchschnitt, Es wurde somit mil einem frihen und doher quch
kallen Winler gerechnel. Als in Grevenmacher die Kirmes ge-
feiert wurde, fie| der erste ergiebige Schnee. Doch die néchsten
vier Wochen lagen fast alle um 2 Grad héher in der Temperatur,
der erwarlete kolte Winter tral nicht ein, Vom April an bis ein-
schlieflich Oktober fielen alle Monate zu kalt aus. Anstall einen
kalten Winter und einen warmen Sommer gob es einen milden
Winter und einen kihlen Sommer.

Lufttemperaturen

Mevembear 1971 34
Dezember 4.0
Januar 1972 1.4
Februar 4.5
Mérz 7.1
April 88
Mai 13,2 11,2
Juni 14,2 14,2
Juli 182 18,2
August 158 158
September 1.6 1,4
Chktober 8.2 82

1083 792
Durchschnitt 9.0 13.2



Der Johresdurchschnilt log um einen halben Grad zu nie--
drig, doch dos Ausschloggebende war, doBl die Monate wéhrend
der Vegetation um rund 2 Grod zu kalt waren,

Demzufalge gob es auch nicht viele Toge, an denen dos
Thermometer sehr hoch anstieg, Trotzdem z&hlten wir 4 Tage,
an denen die Temperatur dber 30 Grad im Schatlen betrug,
gegeniber 5 im lahre 1971, In Klammern setzen wir die Zahlen
aus dem Jahre 1971 zum Vergleich. Diese Tage nennt man Som-
mertage. Das absolute Maximum wurde om 18, Juli mit 32,5
Grad (32,8) gemessen, Warme Tage, an denen der Durchschnitt
20 Grad und mehr betragt, z6hlten wir deren B (24}, HeiBe Tage,
an denen das Maximum 25 Grad Obersteigl, hatten wir 16 (24)
zu verzeichnen und zwar 2 im Juni, 8 im Juli und & im August.
Tropentage, an denen der Durchschnitt 25 Grod und mehr er-
reicht, gob es dieses Jahr, wie auch letztes Jahr, keinen,

Warme Mdachte mit einem Minimum von 20 Grad oder
mehr gab es in den drei letzten Johren keine mehr, Milde Néch-
fe mit einem Minimum von 15 Grod und mehr zéhlten wir

16 (17).

Im Winter gab es auch keine sehr niedrigen Temperaluren,
Wir zdhlten 46 [84) Frosttage, an denen das Thermometer unler
null Grad absank. Tage, an denen der Togesdurchschnitt nicht
tber null Grad anstieg, al:o Winlerlage, gab es 15 (38). Eistage,
on denen das Maximuem nicht Gber null Grad anstieg, zeichne-
ten wir 11 {21} auf.

Die tiefste Temperalur wurde am ersten Februor mit minus
10,9 Grod gemessen, am Boden verzeichneten wir minus 14,9
Grad am Toge vorher, d. h. am 31, Januar.

b} Die Niederschlogsmenge

Letztes Johr hatten wir einen Defizil von rund 200 mm
Regen zu verzeichnen, in diesem Juhre fehlten ebenfalls Gber
100 mm,

Wenn man dann noch bedenkt, dofi die grofiten Regenmen-
gen in den Sommermanaten fielen, d. b, dofB sie also von Ge-
wittern herrihren, so ist es verstindlich, dafi der Untergrund
das ganze Jahr hindurch trocken blieb, zumal die Wintermonate
ebenfalls sehr trocken waren, die uns jo normaolerweise die Was-
serreserve beschaffen sollen.

Am 14. und 15. Auvgust fielen in Remich 282 resp. 21,3 mm
Regen. Es blieb dann trocken bis zum 10. Seplember; on digsem
Tage wurden in Remich 20,2 mm gemessen und bald klagten
die Winzer iUber eine allzu groBie Trockenheit, denn es fielen
nur wenige Tropfen. Dies verlaitele sogar manche Frostschutz-
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syndikate, die Berieselungsanlagen, trotz Verbot, in Belrieb zu
seizen. Ob aber dos stinkige, dlige, verpestete Moselwasser den
Reben nitzlich gewesen sein soll, méchte ich noch stark be-
zweifeln,

Vom Mai bis Okiober einschliefilich fielen dn Remich 3435,8
mm, das sind 37,2 mm mehr als im Jahre 1971, aber 948 mm
weniger als 1970.

Miederschlogsmenge
Alanar *"—‘9;::::: " ;::L?n Rw:::hI-.:an Gt::ani:q:hur
Movembear 1971 12 58,4 63,7 54,5
Dezembar 4 83 14,2 6,4
Jonuvar 1972 1 358 49,0 43,1
Februor 11 28,1 26,6 252
Méirz 7 55 s 47,8
April 1 46,1 488 44,4
Mai 18 767 70,4 731
Juni 12 42,0 30,0 24,5
Juli 14 20,2 90,9 74,0
August 12 4.1 9.0 130
Seplember 5 0.7 a2 48,7
Oklober & 12,1 15,2 10,0
Total 123 558,0 5718 5828

¢} Sennenscheindauver

Hier die Sonnenscheindauer, seil wir diese Aufzeichnungen
machen, und zwar vem Mai bis Oklober einschlieBlich:

1967 1141,0 Stunden
1948 B37.3
1969 1042,2
1970 1094,0
1971 11511
1972 943,2

Mur das Jahr 1968 bescherte uns noch weniger Sonnenschein
als dieses lahr. Die folgende Tobelle bringt uns die Aufleilung
nach Monalen,



Sonnenscheindover 1972

Sannenschaindaver in Stunden
Mohai

wirkliche theoratische Prozent
Mai 1383 475 29
Juni 1711 485 353
Juli 1714 489 350
Augusi 179 444 38,7
September 1622 37é 437
Oktober 148,3 330 449
Total 63,2 2599 370

Die Sommermonale, die normaolerweise um 50 Prozent der
thearetischan Sennenscheindaver aufzuweisen haben, brachten
uns nur sehr wenig Sonne, Gottseidank fielen die Monate Sep-
tember und Oktober sonnenreicher aus, Die beiden Monate
brachten es dieses lahr auf 3105 Stunden. Zum Vergleich sei
angegeben, dofl es 1971 sogor 332 Stunden waren, im Jahre
1970 aber nur 255 und im Johre 1969 guch nur 280 Stunden
Sonnenschein gob.

dl Die Bodentemperalur

Die hé&chsten Bodentemperaturen, seitdem wir diese Mes-
sungen vornehmen, wurden letztes Johr (1971] in Remich ge-
messen. Darnach war es dos Johr 1969, Zu Beginn des Johres
1972 liegen die Bodentemperaturen recht gul und liegen im
Juni ungefdhr auf gleicher Haha als in den beiden genannten
Johren, doch in den beiden Herbstmonaolen liegen sie tiefer,

Badentemperalur
rchschnittstemperoturan in der Tiele von
Monat 5 em s “:5 cm o N em 50 Zm 100 em
MNovamber 1971 55 &2 b6 8.4 10,8
Dezember 40 4.5 47 58 7,9
Januar 1972 1.5 21 2.4 37 59
Fabruar 35 a5 33 39 52
Mdrz 7 &8 6,2 43 &5
April 10,0 9.5 9.2 2.1 87
Mai 14,5 14,0 134 127 1.2
Juni 18,4 17,6 17.4 16,0 14,1
Juli 222 N3 20,5 19.2 17,2
August 20,0 19.6 19,1 19.1 18,0
September 15,6 14,9 15,6 14,5 167
Oktober 10,4 10,4 10,5 11,2 132
Durchschnitt 1,0 10,9 10,7 1,0 n,3

&



Il. Der Vegetationsverlauf

A) Die phénologischen Daten

a) Das Trdnen

Wie wir zu Beginn dieses Berichtes sehen konnten, fielen
die Wintermonate viel zu warm aus, und 5o war es nicht erstaun-
lich festzustellen, dofl die Reben auch sehr frih zu trénen be-
gonnen, Am 7. Februor wurden 14 Grod im Schatten gemessen
und einige Toge spdler konnte das Phdnomen des Weinens bei
der Rebe beobachiet werden, alse elwa um den 20. Februar,
wihrend dies 1971 erst gegen Ende Méarz beobachte! werden
kannte.

b) Des Schwellen

Die Augen der Reben sind nach oulen von Schuppen um-
geben. Sobold sich diese Gffnen, sogt der Winzer, dofi die
Augen in die Wolle kommen. Die Hoore, die zwischen den
Schuppen und der Achse der Augen liegen, kommen ndmlich
zum Vaorschein, Dies geschieht normolerweise ein bis zwei Wo-
chen vor dem Austrieb. Doch in diesem Jahre kamen die Reben,
wenigstens in den guten Lagen, schon Ende Mérz in die Wolle,
so gegen den 25. Mdrz, in den anderen Logen gegen den 5.
April. Dos wor natirlich ungewdhnlich frih, aber das Welter
im Mérz war ja auch sehr frihlingshaft, Yom 10. Mérz an schien
die Sonne Tog fir Tog. Am 20. Mérz war Frihlingsanfang, es
wurden in Remich 19,6 Grod gemessen. Die Meteorologen mel-
deten, dofl dies die hichsie Temperatur seit 1938 und die zweil-
héchste der letzten hundert Jahre fir diesen Tag war. In Remich
begannen auch an diesem Tage die BGume ouf der Esplonade
zu blihen. Das war 19 Tage friher als 1971 und sogar 35 Tage
friher als 1970. Am 24. Mdrz schon stand die gonze Esplanade
in voller Blite und das Unterholz im Walde begann zu griinen.
Sollten wir einem noch besseren Johr entgegen gehen? Nein,
am Sonntog, den 26, Mérz begonn es zu regnen und es wurde
wiederum kihl,

¢ Der Austrieb

Am ersten April begannen die frihen Kirschen zu blihen.
Am Ostersonntag, den 2. April war die Esplonade ousgebliiht,
Doch der Austrieh der Reben liefl auf sich warten. Die Tempe-
raturen lagen zu niedrig. Im Durchschnitt der letzten 20 Johre
erfolgte der Austrieb in guten bis mittleren Lagen um den 26.
April. Die nochfolgende Tobelle gibt uns die Daten an, so wie
wir sie aus den Angaben unserer Lokalbeobachter errechnet

haben.



Austrieb

Sors Frithe Logen Mittelfrihe Logen Spdte Logen
Elbling 30. 4. 2.5 55
Riesling=Sylvanar L5 3.5 é. 5.
Auxerrois 1. 5 35 55
Pinot blanc 30. 4. 2.5 5.5
Rulénder 1. 5 2.5 5.5,
Riesling 35 4. 5 7.5
Traminer 9.4 Tl 4. 5.

Man kann also sagen, dafl die Reben mit etwo B Tagen Ver-
spitung ouf ein normales Johr austrieben.

Am 26. April wurden noch minus 28 Grad und am Boden
sogor 59 Grod unter Mull gemessen, doch die Augen waren
noch nicht so weil ous der Wolle, daB sie Schaden gelitten
h&tten. Nur die jungen PHanzen, deren Augen nohe am Boden
schon ergrint waren, erfroren dabei. Am 30. April wurden dann
21 Grad im Schotten gemessen. Die ndchsten Tage waren eben-
falls schén warm, o dofl mon wisderum MHoffnung schépfen
durfte. Am 3. Moi wurden sogar 23 Grod gemessen, es war
dies leider die hochste Temperatur des ganzen Monats, bald gab
es wieder etwas Regen und dobei sank die Temperatur stark ab.
Am 19. Mai wurde am Boden nur ein Grod gemessen, stellen-
weise gob es sogor Rouhreif,

d) Der Gescheinansatz

Das Jahr 1971 war ein ginstiges Jahr fir die Rebe und die
Ertrdge logen unter dem Durchschnitt, ein guter bis normaler
Gescheinansatz war wohl zu erwarten, und dem waor auch so
Zudem hatten die Reben eine gute Reserve angelegt Vielleicht
mit Ausnahme des Rieslings, bei dem ober immerhin noch ein
normaler Gescheinonsatz festzustellen war, konnte man bei
allen anderen Sorien einen guten bis sehr guten Gescheinansotz
feststellen,

gl Das Ldngenwachstum

Mach dem Ausirieb wurde es kihler und die Vegetotion
schritt deshalb nur langsam voran. Vier entwickelte Blétter zdhl-
ten wir um den 20, Mai, In normolen lohren zdhlt mon am
1. Juni bis zu 10 entwickelte BlaHear, doch in diesem Johre waren
es nur etwa &, was einem Rickstand von ungeféhr 10 bis 14
Tagen entsprach. Im Juni war es auch nicht viel wérmer; die
Durchschnitistemperatur dieses Monats kam ungeféhr der Mit-
teltemperatur eines normalen Monates Mai gleich. Doher konn-
te mon auch erst gegen den 9. Juni ocht entwickelte Blater
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zdhlen. Bei 14 entwickelten Bldttern beginnt normalerweise die
Traubenblite, doch davon waren wir noch weil entfernt.

fl Die Traubenblite

Um es varweg zu nehmen, sie wor eine der spdtesten, die wir
seit dem Kriege hatten. Erst Ende Juni konnten man an ge-
schiitzten Stellen ab und zu vereinzelte Bliten finden. In der
nachfelgenden Tobelle finden wir die Daten fir die Trauben-
blite, wie sie von unseren Lokalbeobachtern noliert wurden.

Travbenblite

e Frilhe Logen Mittalfriihe Loge Spdte Lagen

Beginn Ende Beginn Ende Baginn Ende
Elbling Sl Thi 6.7, 12 7 8.7. 14. 7.
Rx5S 57. 10,7 .7 12 7 8.7 14. 7.
Auxerrois Be sl Tk Tk acd 0.7 14. 7.
Ruléandar &7 127 A A b R N2 15 7.
Pinat blanc 8. T i A | 10. 7. 15, 7.
Riesling 0 O - Mo 8 B.7. 14 7 10. 7. M50
Traminer & 7. 127 B.7. 14 7. L} O R

Die Blite doverte also rund 10 Tage was ols ginstig be-
zeichnet werden konn. In den frihen Logen dauerte sie & bis 7
Tage, in den spéten Logen aber nur 4 bis 5 Tage. Doch ein
Unterschied in der Befruchtung war kaum zu bemerken. Gleich
nach der Troubenblite wurde es sehr worm und vom 17. bis
21. Juli gab es vier Toge, on denen die Temperatur Ober 30
Grad anstieg.

g Die ErbsengrofBe

Der Monat Juli zeigte zwar normale Temperoturen, doch
er brachte es nicht fertig, den Rickstand oufzuholen, er war zu
groB geworden. Die ErbsengréiBe wurde doher auch erst zu
Beginn des Monates August, also mit 14 Togen Verspdtung, er-
reicht.

h} Das Weichwerden

Die Durchschnittstemperatur im Monal August log um 2 Grad
unter dem langjéhrigen Durchschnitt und so kamen alle Sor-
ten mit Ausnahme des RieslingxSylvaners erst im September in

den Wein.

Wir haben jede Woche Mostiproben in den Weinbergen ge-
nommen und zwar 50, dof wir den Tag, on dem die Trauben
in den Wein komen, ohne weiteres ermifteln konnten. Wie
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Das Weichwerden

Sorls 1970 190 1972
RieslingxSylvoner 23. 8. 8. 8 28. 8.
Auxerrois 30. 8. 14. 8. b
Pinot blanc 3. B 17. B. 4 9.
Ruldnder 28. 8, 18. 8. 59
Traminer 30. 8. 17. 8. & 7
Elbsling 14, 9. 20. 8. 3.9
Riesling 10, 9. 25, 8. 23. 9

die Tabelle zeigl, log dieser Zaitpunkt in diesem Jahre rund
drei Wochen spdter als im lahre 1971, Gegeniiber 1970 betrégt
der Rickstand etwa eine Woche.

Am 15. September wurden donn folgende Mostgewichte fest-
gestallt:

Maostgewichi Sdiure
Sorte w1 19 LR T BT
RieslingxSylvaner 53 74 52 138 106 149
Elbling 30 59 25 8.0 15,1 4.2
Riesling 3 46 28 290 N8B IFA4
Auxerrois 54 71 4 185 11.7 4.7
Pinot blanc 55 76 42 230 14,2 anz
Rulénder 5 75 44 20,0 153 294
Traminer 56 7a 42 20,5 13,1 306

Bei den Sorten Elbling und Riesling log zu diesem Momeni
die Sdure noch héher als das Mostgewicht. Im Vergleich zum
Vorjahre waren die Unlerschiede sehr grofl, aber gegeniiber
1970 war z. B. beim RieslingxSylvaner kaum eine Differanz im
Mostgewicht festzustellen, Frappant sind in diesem laohre aller-
dings c::a- hohen Sduren, die auf die Trockenheit zuriickzufih-
ren sind.

Am 1. Okilober ergob sich dann folgendes Bild:

Masigewichi Sdure
Sorte 90 19 197 w0 wen e
RieslingxSylvaner — — 58 — — 14,5
Elbling 45 .13 34 20,0 120 293
Riesling 52 80 44 2,0 151 N3
Auxerrais &9 7 as 13,0 8.8 177
Pinet blanc 73 a2 58 14,0 11.8 n7
Ruldnder 7T 85 8 132 109 2.3
Traminer 72 B& 4D 136 89 239
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Die Monaote September und Oktober waren sehr trocken,
agber auch kalt. Die Sonne schien zwar verhdltnismdafig wiel,
doch sie kannte nicht allzuviel nutzen. Yom 4, auf den 5. Okto-
ber kam es zu den ersten Frésten, durch die ungefdhr 40 ha
Weinberge in Mitleidenschaft gezogen wurden. Vom 18, auf
den 19. und vom 19. auf den 20. Oktober kam es zu weit stdr-
keran Frosten, stellenweise wurden bis minus 7 Grad gemessen,
An der Weinbaustation wurden minus 3,4 und om Boden sogar
minus 61 Grod festgestellt. NMur sehr wenige geschiitzte Stel-
len blieben diesmal vom Frost verschont.

Am 20, Okteber wurden dann folgende Mostgewichte und
Sduren gemessan:

Barls Maosigewicht Sdure
RiestingxSylvanar &7 1.0
Elbling 51 PR
Riesling 57 19,5
Auxerrois 63 139
Pinot blanc &4 18,0
Ruléinder 70 19,0
Traminer &8 17,0

al Die Troubenlese

Bei allem guten Willen hatte es nach diesen Frésten keinen
Zweck mehr, die Trouben noch langer héngen zu lossen. Dort
wo der Frost om strengsten wor und dort, wo die Trauben noch
weiter in der Entwicklung zuriick woren, gab es in den Sorten
Elbling und Riesling sogar erfrorene Trauben, die durch die
Frostenwirkung rot geworden waren, Die nachfolgende Tabelle
gibt uns die Resullate der Traubenlese an der Weinbaustation
an:

Traubenlese Weinbaustation

Sorte Lesedalen Dehalagrade Sdure Raifegrod
RieslingxSylv. 23.—24. Okt. 68 10,1 67
Pinat blanc 30. Okt. 64 148 43
Auxerrois 26, Okt, &3 11,0 57
Rul@nder 26.—30. Okt 70 14,4 47
Traminer 3— 4. Now. 68 14 59
Riesling 6. Mowv. 57 17,7 32

Wie ersichtlich haben die Uchslegrade nach dem Frost vom
20, Oktober bis zur Traubenlese sich nicht mehr gedndert. Die
Saure hat aber noch obgenommen.



Was nichl ous der Tabelle hervorgeht, ist der bemerkens-
werte gesunde Zustand der Trouben, eine wichtige Vorausset-
zung fir einen sauberen, reinténigen Wein.

Die Dover der Lese war die kirzeste, die bis jetzt festgesteallt
wurde, An der Weinboustotion daverte sie 15 Toge, wo aller-
dings zwe| Sonntage und zwei Feiertage mil drin liegen. An der
Meosel daverte sie 31 Toge, noch zwei Toge weniger als 1959,
wo sie 33 Tage doverte. Diese kurze Zeil war zwei Umstanden
zuzuschreiben: Einmal war das Wetter sehr ginstig und zum
anderen war dos vom Frost geschddigle Loub obgefallen, wo-
durch diese Lese beschleunigt werden konnte, Zudem waren die
Trauben gesund und Bodentrouben gob es fast keine.

B} Die Pilzkrankheilen

Sie mochten dieses Jahr etwas mehr von sich reden, doch im
allgemeinen dirfte mon sogen konnen, dafi es bis auf verein-
zelte Stellen zu keinen nennenswerten Ausfdllen gekommen
ist, Ex bleibt noch zu bemerken, defl wiederum etwa zwei Drit-
tel der luxemburgischen Mosel von der Luft ous behandelt wur-
den und man nunmehr auf finf Jahre Hubschrauberbekémpfung
zuriickblicken kann.

Der Rote Brenner, der letzies Johr etwas stirker ouf-
getreten war, trat dieses Jahr viel weniger auf und nur in ous-
gesprochenen frockenen Logen, oder dorl, wo die erste Sprif-
zung entweder zu spdt oder nicht zum richtigen Zeitpunkt er-
folgte.

Die Peronospora. Die Wilterung war fir diesen Pilz sin-
mal zu trocken und ein andermal auch zu kihl. Eine Primdrinfek-
tion wurde Mitte Juni gemeldet, es blieb aber bei kleinen Herden,
Es gab Ende August, Anfang September noch Spditinfektionen,
die gottseidank aber ochne Folgen blieben. Schlieilich wurden
uns cus verschiedenen Gemarkungen stdrkere Schiden gemel-
det, ouf deren Ursache ich hier nicht singehen méchie.

Die Botrytis stellte sich gleich nach der Traubenblite ein.
was auf die niedrigere Temperotur und den Regen zurickzu-
fihren war, Blitenreste in den Traubengescheinen bildeten die
Basis fir die Entwicklung dieses Pilzes. Doch im Juli wurde es
dann wirmer, wos eine weitere Vermehrung und Verbreitung
des Pilzes verhinderte. Auch im Herbst bliehen die Trauben ga-
sund,

Der Qidium-Pilz trat nur dort auf, wo nicht mit Netz-
schwefel gespritzt wurde und zeigte sich demnoch nur stark loka-
lisiert.
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Die Schworzfleckenkrankheit tral kaum noch in
Erscheinung, wos auf die trockene Witterung vom wvergange-
nen Winter und auch auf die ausgezeichnete Holzousreife zu-
rlickzufihran waor.

] Die Rebschéadlinge

Ackerevle und Dickmaoulrifiler kannten dieses
Jahr ihr Handwerk etwas besser verrichlen. Der Austrieb, ob-
schon ziemlich gleichmiBig, zog sich sehr in die Lénge, dies gob
den beiden Schadlingen die beste Gelegenheit, ihre Gefrafig-
keit zu zeigen. Trotzdem ober blieben die Verluste in engen
Granzen.

Die Pocken- und Krduselmilben troten ebenfolls
dieses Johr stdrker in Erscheinung, wos ouf die grofle Trocken-
heit und ouf die longsomere Vegelation zurickzufihren war.
Die meisten Winzer benutzten Akarizide, wodurch eine weilere
Verbreitung vermieden werden konn,

Heu-und Sauverwurm tralen dieses Jahr prakiisch nicht
auf, im Gegensotz zum letzten Johre, wo der Heuwurm sich
stark bemerkbar gemacht hatte, Der Flug, besonders der zwei-
ten Generation, war so schwoch, daB wir von einer Bekdmp-
fung des Souverwurms obrieten.

Der Zigarrenwickler, der letztes Johr wiederum von
sich reden machte, wurde dieses Jahr, wie in den vorangegan-
genen Jahren, gonz vergessen,

Die Rote Spinne war avfgrund der groBen Trockenheit
zu befirchten, doch lagen die Temperaturen wahrscheinlich zu
tief, doB sie sich wohlgefihlt héitte. AvBerdem wurde sie ouch
von den meisten Winzern mil Hilfe von Akariziden bekémpft,

Wespenund MUcken gibt es normalerwaise immer. Die-
ses Johr gob es sie wenig. Die Ursache ist ouf verschiedene
Tatsachen zuriickzufihren, wie die Trockenheit, der gesunde Zu-
stand der Trauben, die unvollsindige Reife, dos spdte Jahr
und domit auch die kalten MNdachte.

Die Stare flogen schon im August in groBen Scharen dber
unsare Weinberge. Doch wihrend der Lese hatten sie sich z. T,
wiederum verzogen, erst gegen Schlufl traten sie verstérkt wie-
der auf. Die Lese ging rasch voran, so dafBl immer viele Men-
schen in den Weinbergen anzutreffen waoren, vielleicht wver-
scheuchten die Leser und Leserinnen somit die Vagel, vielleicht
waren ihnen die Trauben ouch zu souer. Jedenfalls waren die
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Verluste dieses Jahr, die durch die Stare verursachl wurden.
sahr gering.

D} Die Schadigungen
Auch hier gibt es nicht viel zu berichien.

Winterfréste traten keine auf. Die niedrigste Tempe-
ratur wurde om ersten Februor mit minus 10,9 Grod in Remich
gemessen, Um Winterfrostschaden hervorzurufen mufl die Tem-
peralur noch um vieles tiefer gehen. Zudem war die Holzreife
so gut, daB die Reben guch noch viel tiefere Temperaturen ver-
iragen hétten.

Die Friohjahrsfréste, die zu befirchten waren, blie-
ben gottseidank aus. Es war mit einem frithen Ausirieb zu rech-
nen, doch wihrend des Monats April wor es zu kall. Die Reben
standen ldngere Zeil in der Woelle, bevor sie in den ersten
Tagen des Monals Mai austrieben, Am 26, April sank die Tem-
peratur auf minus 29 Grod, om Boden sogor ouf minus 59
Grad, ab, Die Augen waren noch in der Wolle und e: war
auflergewdhnlich trocken, es kam zu keinen Schéden, mit Aus-
nohme der jungen Pflanzen, wo die Augen schon cusgetrieben
waran und besonders dort, wo diese PHlanzen mit ainer Plastik-
hillle, die gegen den Kaninchenfra angebracht wird, umge-
ben waren. Doch diese jungen Pflanzen schossen baold wieder
ous, Somit wurden wir ouch dieses Johr wiederum vom Frih-
johrsfrost verschont,

Die Chlorose, die jedes Jahr auftritt, blieb dieses Jahr
ganz aus den Weinbergen herous, In diesem Johre war der
Boden trocken und er hatte sich schnell erwérmt. Somit diirfle
dies wohl der Beweis sein, daB die Chlorose, die fost jedes Jahr
in unseren Weinbergen anzutreffen isl, auf die schweren, z. T.
nassen, schlecht durchliifieten und doher auch kalten und schwer
erwirmbaren Béden zurlickzufihren ish

Verrieselungsschden gab es ouch dieses lahr.
Maoch dem zwor langsamen, aber regelmdfligen Austrieb, und
mit einem guten Gescheinansalz, hatten die Winzer schon mit
einer aufergewdhnlich grofien Ernte gerechnel. Dol dies dann
schlieBlich nicht eintral, dirfte z. T. wenigstens ouf Verriese-
lungsschédden zurbckzufihren sein. Doch die Verluste waren
nicht so grofl, wie zu Beginn befiirchtet wurde. Die gréfiten Ver-
luste wurden in den besten und frihesten Lagen und zudem
in der Sorte Elbling verzeichnet. DaB die EinbuBlen nicht gréfier
ousfielen ist im besonderen auf die Reserven, die die Pflanze
im Jahre 1971 angelegl hatte, zurdckzufihren,
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Trockenschdédden waren ebenfalls zu befirchten. Doch
von direkien Trockenschaden kann nur in duBersten Féllen ge-
sprochen werden. Zudem war die Trockenheit besonders vor der
Traubenreife wahrscheinlich Schuld doran, dofi die Travbenreife
nur langsam wvoranschritt und besonders ober ouch die Sdure
nur longsam obgebaut wurde, Bei diesem Kaopitel méchte ich
noch einmal auf das Verbol hinweisen, das eine Berieselung der
Weinberge wdhrend der Reife vorsiehl. Im allgemeinen ist es
sa, daf} die Rebe wohrend der Wachstumsperiode Wasser zu
ihrem Aufbou braucht, Wenn die Trauben in den Wein kommen,
ist die Wochstumsperiode obgeschlossen und daher broucht die
Rebe auch viel weniger Waosser. Regnel es wihrend der Reife-
periode oder man bringt kinstlich Wasser in den Weinberg,
dann kommt dies einem Wosserzusalz zum Wein gleich, Eine
Bewdsserung wihrend der Wachstumsperiode ist eine andere
Sache, denn wenn hier Wasser fohlt, kommi s zu einem Wachs-
tumsslillstond, wos in den siidlichen Zonen wéhrend der Trok-
kenperiode immer beobachtel wird.

Verbrennungen gibt es zwaor jedes Jahr aus verschie-
denen Grinden. In digsem Johre schienen die Winzer vorsich-
liger gewesen zu sein,

Die Stielldhme, die in den letzten lahren immer mehr
von sich reden lief}, trat in diesem Jahre kaum in Erscheinung.

Hagelschlag gab es dieses Johr keinen.

Die Frihfr&ste hingegen verursachten groBe Schiden,
Von dieser Tragweile waren sie bis jelzt bei uns nicht bekannt.
Es gibt wohl fost jedes Jahr Frihfréste, doch sind die Trauben
dann entweder schon gelesen oder sie treten so ouf, dofd sie
kainen Schaden mehr anrichlen. In den lefzten 30 Jahren blie-
ben die Frihfrésle ohne Bedeutung fir unser Weinbaugebiet,
Am 18, Cktober 1958 wurde in wenigen Logen das Loub zer-
stért. Trotzdem wurde domals der Riesling erst im Movember
gelesen und die Lese endefe erst am 19, Movember, d. h. alse
in anderen Worten, doBl das Loub in den Rieslinglagen erhol-
ten blieh. 1965 trat der Frost erst im Movember auf, als nur
mehr wenige Rieslingtrauben zu lesen waren. Jahre, wo der
Frihfrost im Oktober auftrat, sind selten und, wie schon ge-
sagh, sind die Trauben donn schon gelesen.

In d'esem Jahre war dies alles ganz anders, In anderen evro-
peischen Weinbaugebieten sank die Temperatur schon am 28,
Seplember unter den Gefrierpunkt, bei uns war es in der Macht
vom 4, aul den 5 Oklober, Am Boden verzeichnelen wir in
Remich minus 1,5 Grad, zwei Meter Gber dem Boden waren es
noch 0.7 Grad. In dieser NMacht wurden etwa &0 Hektar Wain-
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berge in Mitleidenschoft gezogen, besonders im Raume Merlerl,
wo sozusogen das gonze Loub zerstért wurde und die unreifen
Trouben rot wurden, Die Qualitdtseinbulle war hier besonders
grofl, do von nun on jegliche Assimilation unterbunden war.
In einem normalen Johre wire dies nichl besonders schlimm
gewesen, doch in diesem Johre hatten wir noch einen Rickstand
von etwa dral Wochen zu verzeichnen, wos die Lage noch be-
sonders kritisch werden liefl.

Viele Winzer froglen sich, wieso es nur in diesem Teil, etwa
bis Machium, zu diesem ungewdhnlichen Frost kam. Es wurden
jo Logen betroffen, die als sehr frostgeschitzt bekannt sind.
Der Herbst war sehr trocken, doch in diesem Roum gaob es in
digser Macht Mebelschwaden, die kamen und gingen. Sie ge-
niigten, die Reben anzufeuchien, ober der Mebel war nicht dicht
genug, um die Reben gegen den Frost abzuschirmen, Nachdem
die Reben angefeuchtel woren, verzog sich der MNebel, der Him-
mel war klar und es kam zu dem gefirchielen Strahlungsfrost.

Donn komen die zwa fatalan Méchte, denen bis auf ein
poar sehr gul geschitzte Stellen, mon kann nicht sogen Lagen,
alles zum Opfer fiel. In der ersten Macht vom 18. auf den 15.
Oktobar wurden in Remich om Boden minus 2.8 Grad und in
zwei Meter Hahe minus 0,6 Grod gemessen. In der folgenden
Macht vom 19. ouf den 20. Oktobar sank die Temperatur am
Boden sogor ouf minus &1 Grad und in zwel Mefter H&ha auf
minus 3,4 Grod. Es ist klar, dafd bei diesen Temperoturen keine
Rebe mehr stand hdll. Zvdem gob es Stellen, on denen die Tem-
peratur noch tiefer sank. Die Vegelation war zu Ende, es waor
keine Besserung der Qualitat mehr zu erwarten, das Loub fiel
schnell ab, die Trauben hingen frei und schutzlos in den Wein-
bergen, Die Lese ging nun rasch voran,

Ill. Die Quantitdit

Die Menge vorauszuschdtzen ist immer aine schwierige Sa-
che. Mach einem ziemlich gleichmaBigen Austrieb und einem
guten Gescheinansalz glaubten manche Winzer schon wieder
an eine Rekordernte, dhnlich wie die von 1970, Doch die kihle
Witterung und die spdte Troubenblite rief bei vielen Winzern
Pessimismus hervor, und als es dann zu den Frihfrasten kam,
glaukten manche nur mehr an eine sehr geringe Ernte. Der Win-
zer schdtzt immer nach dem Zustand seiner eigenen Weinberge,
und doher die vielen verschiedenen Meinungen. In maonchen
Weinbargen gab es Krankheiten, wos selbstversténdlich in die-
sen Fdllen zu MengeneinbuBen fihrte, was man aber beim Friih-
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frost nicht eder nur in einem bescheidenen Mafle sogen kann,
So ernteten wir dann schlieBlich eine Menge, die dem Durch-
schnitt der letzten 15 Jahre entspricht,

In der nachfolgenden Tabelle geben wir das Areol, das sich
in Produklion befindel, in Prozent on:

Sorle Arsal in Prozan

1548 1972
Ellaling 325 308
RieslingxSylvaner 434 44,9
Riesling 1 11,3
Auxerrois 82 8,2
Rulénder 1.9 1,7
Pinot blonc 0% 1.2
Traminer 12 1,3
Andere Sarten 0.4 0.4

Elbling und RieslingxSylvaner ergoben im lahre 1968 zusam-
men 74,1 Prozen!, wihrend sie 1972 nur mehr 75,7 Prozent ous-
machen, Das ist zwar unbedeutend, aber es besteht sin Trend
zu den Edelsorten, was sehr zu begrifien ist, Moch bemerkens-
werter ist, doB der Elbling um fost zwei Prozent obgenommen
hot und nichl gonz durch den RieslingxSylvaner ersetzt wurde,
Bei den onderen Sorten sind koum Verschiebungen aufgetraten,
nur beim Pinol blanc konn maon eine klore Steigerung fest-
stellen.

Mehmen wir dieselbe Tabelle von varhin, aber anstalt nur
daos Areal, dos in Produktion ist, in Betracht zu ziehen, nehmen
wir dos ganze Areal, also mit den Jungonlogan:

Gosamiaroal
Sorie 19¢8 1972
Elbling 31,4 28,6
RieslingxSylvaner 447 45,5
Riesling 1.3 11,0
Auxerrois 82 88
Ruldnder 1.7 1.9
Pinot blanc 09 23
Traminer 1.2 1.2
Andere Sorten 0.6 0.7

Aus dieser Tabelle geht die heutige Tendenz sehr deutlich
hervor. Der Elbling geht mit Riesenschritten zurick. Wilrde die-
ser Trend anhalien, hitten wir in 20 Johren nur mehr zehn Pro-
zent vom Areal mit Elbling bestockt, was sehr wohl zu begri-
fizn wire. Der RieslingxSylvaner, der hevte unser Konsumwein
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por excellence ist, nimmt noch immer leicht zu und dirfle auch
sain Moximum noch nicht erreicht hoben. Der Riesling nimmt
leicht ab, wos wehl darauf zurGickzufihren isl, dafd er nun end-
lich ous den Logen verschwindet, wo er nicht hingehért, Wir
hoffan ober, daB es sich ouf dieser Ebene halten wird, Der Tra-
miner, der jo eine Liebhoberei darstellt, hélt sich, wéhrend nun
die restlichen Sorten eine starke Aufwirishewegung zeigen und
dies besanders beim Pinotl blane, der sein Areal mehr als ver-
doppell, nun auf 28 Hektar hechgeschraubt hat, Allein im Jahre
1972 wurden im Frihjohr rund 10 Hekiar von dieser Sorfe an-
gepflanzl. Doch die Frichte dieser Pflanzungen kénnen wir
erst 1975 erwarten, Deshalb wollen wir uns weiter mit dem
Jahrgong 1972 obgeben.

Die ndachste Tabelle gibt uns die Weinmenge in Prozent on:

Menge Wein in Prozent

Sarlg

174E 1969 1900 w1 1972
Ellbling 47,2 34,2 45,1 399 358
RieslingxSylvaner 36,4 46,2 41,0 42,8 474
Riesling 73 8.4 a7 8.7 é,1
Auxerrois 7.0 6,7 50 &,6 7.9
Ruléander 08 0.8 0.7 0.8 1.0
Pinot blanc 0.4 0.7 0.4 0.7 11
Traminer 0.2 0.5 0,5 0.2 05
Andere Serlen 0.5 0.5 04 03 0,2

DoB der Elbling groflen Schwonkungen ousgesetzt ist, isi
eing bekonnte Tatsoche. Nochdem er letztes Jahr versagl hat-
te, hatte er eigentlich dieses Johr mehr bringen missen. Wenn
dies nun trotzdem nicht eingetrelen ist, so dirfte dies ouf die
kalte Witterung vor der Blile und ouch ouf eine gewisse Blite-
empfindlichkeit zurdekzufihren sein. Wéhrend man dies baim
Riesling=Sylvaner nicht sogen kann. Hier hoben wir prozen-
tual die hochste Ernte bis jetzl erreicht. Der Riesling brochte
naoturgemdl den geringsten Ertrag und es ist das erstemal, dafl
der Auxerrois prozentual dber dem Riesling liegt, DaB der
Ruldnder so gut gbschnitt, dirfte auf die vielen Junganlagen
zuriickzufihren sein. Dies gilt ouch fir den Pinot blane, der zum
ersten Male die Einprozenthirde naohm.

Trotz allem hoben aber die beiden erstgenannten Sorten
83,2 Prozeni der gesamten Produktion; es bleiben fir die Edel-
sorfen nur 168 Prozent, Es wird also noch einige Johre dou-
ern, bis sich dieses Bild dndert,
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Wieviel nun in Hektoliter geerntet wurde zeigt uns diese
Tabelle:

lahrgang Eibling RieslingsSylvoner  Edelsarben Tatal

1958 3% 000 23000 32000 144 000 ki
1959 57 000 50 000 33000 140000 hi
1940 58000 46 000 29 000 133000 hi
1941 41 000 51 000 21 000 113000 hi
1942 58 000 52000 22000 132 000 hl
1963 56 000 70 000 32 000 147 000 hi
1964 &0 000 73000 32 000 165000 hl
1953 42 000 54 000 17 000 113000 hl
1964 58 000 446 000 26 000 129000 hi
1947 44 000 58 000 22000 124 000 hl
1958 25 000 42 000 20 000 117 000 hl
195% 44 000 56 000 22000 122000 hl
1970 110 000 100 000 32 000 242 000 hl
1971 41 700 44 700 18100 104 500 hl
1972 49 900 &6 600 23020 139 520 hl
) 55573 57 48B4 25408 137 468 hl

Was also die Menge angeht, mull man mehr als zufrieden
sein. Aber man konn sich fragen, wie hoch sie ausgefallen wére,
wenn die Wilterung ginsliger gewesen wire.,
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IV. Die Qualitdt

Die Witterung, die wir im ersten Kapilel heschrieben haben,
war, wie wir sahen, nicht ganz ginstig. Dies gehl denn ouch
ous den meteorologischan Doten hervor, die wir in nachstehen-
der Tobelle vergifentlichen,

Meteorologische Daoten

Tahr 1 2 3 '] 5 & 7

1952 85 195 Nz 1400 394 305 218
1953 28 206 39 1434 407 275 26
1954 83 189 2767 1057 2,80 461 169
1935 88 180 278 1144 293 348 &2
1954 82 175 253 991 2,50 414 132
1957 .9 k) 795 1ma 297 344 m
1958 7.4 194 2803 1057 2,85 382 118
1959 10,6 188 KINE 1469 39 183 7
1960 a7 200 2835 1075 283 287 103
19461 10,4 204 3008 1213 3.7 314 m
1962 8.4 188 2875 1085 287 198 65
1963 9.6 184 2845 1054 2,84 293 57
1954 2.6 170 2785 1290 348 1728 141
1965 89 167 1431 P41 259 385 m
1966 a9 178 2795 1229 b e 354 108
1967 98 149 2430 1143 2,80 330 194
1968 82 120 2670 998 2,45 7 130
1959 9.2 178 2708 1142 2,96 w2 25
1990 843 174 2559 1110 2,88 358 104
1971 *5 193 2814 2118 302 m 52
1972 2.0 170 27 821 1,81 303 43

ih _9,3 186 2804 1153 308 3N 107

Kolonne 1: Jahresdurchschnitistemperalur.

Kelonne 2: Vegetationsdauer in Tagen ausgedriickt,

Kolonne 3: Summe der Temperotur wihrand der Vegetations-
periode,

Kolonne 4: Summe der Temperatur Ober dem Vegetotionsnull-
punkt.

Kolonne 5: Ergebinis aus der Multiplikation der Zahl aus Kolon-
ne 4 mil der theoretisch méglichen Sonnanschein-
daver wihrend der Yegelationsperiode.

Kolonne &: Regenmenge in mm vom 15, April bis zum 31, Augusl.

Kolonne 7: Regenmenge wihrend der Monole September und
Oktober,
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Wie ersichtlich entspricht die Johresdurchschnitistemperatur
ungefdhr dem longjahrigen Durchschnitt, doch oll die onderen
Werle liegen ziemlich weit unter dem Mittel, was wohl nicht
verwunderlich ist, da jo, wie wir schon sohen, olle Monote
wahrend der Vegelotion zu kalt ausfielen und zudem der Reife-
prozell durch die Frihjohrsfraste j6h unterbrochen wurde. Es
war also ein spdtes Jahe, dos zudem noch kurz wor. Die Folge
dovon sind diese sehr niedrigen Werle, wie sie seit dem Kriege
noch nichl verzeichnet wurden.

In der nédchsten Tobelle finden wir die Reifegrade der letz-
ten 20 lahre fir die einzelnen Sorten, Diess Reifegrade wer-
dan nach folgender Formel errechnet:

Ochslegrade = 10

Reifegrade

Jahs o “E E § ? £ H -4

= 3 : 8 3 3 § %33

Gl 3 af [ & = = L W]
1953 51 9 % 82 8 75 105 &8 87
1954 ]| b 48 44 54 4 b 42 52
1955 an 74 L] 55 58 47 B0 a0 64
1954 274 53 48 56 32 & 41 &
1957 34 65 5 46 47 43 59 44 54
1958 35 64 51 49 5 45 71 48 59
1959 8 113 140 17 115 8 177 5 12
1940 34 70 57 a3 &0 45 6% 49 60
1941 53 21 a7 a0 w0 32 17 71 83
1962 36 74 &4 35 66 3l 73 52 &8
1943 37 40 53 47 50 43 5% 48 54
1964 7h 104 138 109 12 ?6 150 93 108
1945 23 52 44 46 48 24 58 30 35
1964 52 84 &7 85 88 4 134 65 80
1867 40 54 57 52 55 44 42 48 53
1948 2% 47 43 39 45 35 58 37 45
1969 42 50 41 56 55 50 &7 49 53
1970 33 5 &8 &0 &7 47 80 46 54
1971 35 76 g8 83 85 & 105 &7 75
1972 28 51 48 3y ar 30 54 40 48

71 71 &2 & 351 = 54 &5

e
L8]

Bei den Reifegraden haben wir Vergleichsjohre, Der Elbling
entspricht ungefahr dep Johrgéngen 1955 und 1968, Beim Rics-
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lingxSylvaner liegen wir erstaunlicherweize zwischen den Jahr-
gingen 1965, der als sehr gering ongesehen wurde, und dem
hervorragenden Jahrgang 1969, Im Auxerrois finden wir den
gleichen Reifegrod wie im Johre 1954 und beim Pinot ist es
wiederum der Jehrgang 1948 und beim Ruldnder fallen wir aufl
das Johr 1957, wihrend wir beim Riesling Vergleichswerte im
lahre 1956 finden. Die Vergleichszah! fir den Traminer ist beim
Jahrgang 1957 zu finden wnd im Durchschnitt fir olle Sorten ist
es der Jahrgang 1956. Bis ouf eine einzige Ausnohme sind die
Reifegrade des Johres 1972 mit den Reifegraden von mittleren
lahrgéingen zu vergleichen,

Doch was wir hier untersuchen, soll noch einmal gesagt
werden, sind die Quolitdismerkmole der Trauben. Wenn wir
z. B, dos Jahr 1958 hier oft wiederfinden, so werden wir uns
arinnern, dafl wir et da mit einem foulen Lesegut zu lun hoten.
In diesem lohre ober woren alle Trouben sehr gesund. Eine
Ausnahme bildeten die erfrorenen Trauben, die ober dberall
gesondert gelogert und behandelt wurden.

Augenblicklich ist man mit dem ersten Abstich beschaftigt
und beim Verkosten der jungen Weine kann man fesistellen,
dafl sie viel Frucht besitzen und doB sie sehr reintdnig sind.
Die Kellerwirtschaft ist heute so weit fortgeschritten, dafl man
aus einer mitileren Qualitét ven Travben ouch einen gesunden,
reingn Wein erzeugen kann, der, wie wir hoffen, unseren Wein-
freunden viele Freude bereiten wird.



Ergebnisse
der Mostuntersuchungen
des Jahrgangs 1972

Durchschnittswerte

Im Herbst 1972 wurden an der Weinboustation 1422 Proben
an Most untersuchl, Sie entsprechen einer Menge von 12 256 200
Liter Wein. Da die gesamte Ernte 13952000 Liter ousmacht,
haben wir somil 87.84 Prozen! der Ernte erfafit, Dieser hohe
Prozentsatz wurde noch nie erreicht und diirfie daher alle Fah-
ler auvsschiiefien, Das heiflt in onderen Weorten, dall die Zahlen
fir Mosigewichl und S8ure ziemlich genou der RealilGt ent-
sprechen.

Die nun folgenden Werte sind unter Zugrundelegung der be-
treffenden Mostmengen noch den entsprechenden Zucker- resp.
Sdureeinheiten errechnet worden,

23



Lesedaten vem 1972er Herbst

Troubensorte Lesebeginn *] Pariode der Houpllese LessschivB *)
Riesling=Sylvaner 10. 10 1210, — 24, 10, 27. 10,
Elbling 18. 10, 22 10.— 2.1 4, 1.
Auxerrois 18. 10, 21, 10. — 27,10, 30. 10.
Pinot blanc 20. 10 21 10. — 28, 10, 30. 10,
Rulénder 18. 10, .10, — 27, 10 3. 10
Traminer 23. 10, 24, 10. — 30. 10 . 11,
Riesling 28, 10. 30.10. — 4. 71, 2. 1.

*| wnter Avischlufl extremer Fidlle

Es war die kiirzeste Lese, die wir bis jelzt erlebt hoben, ob-
wohl sie zu einem sehr spdten Dotum begann, segor noch spd-
ter als 1945.

Lesedaover
1972 10. Oktober - ?. November = 31 Tage
1971 9. September — 19. Oktaber = 4] Tage
1970 28, September — 14, Movember = 48 Tage
1969 18, September — 29, Oktober = 42 Tage
1968 1B. September — 4. Movember = 48 Tage
1967 18, September — 25 Oktober = 38 Tage
1966 23 September — 29 Oktober = 37 Toge
1945 7. Oktober — . November = 52 Tage
1964 14, September — 23, Oktaber = 40 Tage
1963 17. September — 7. November = 52 Tuge
1942 3. Oktaber — 19 November = 48 Toge
1961 25. September — 21, November = 58 Toge
1960 22. September — 1. Movember = 51 Tage
1959 14. September —_ 16, Cklober = 33 Toge
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RIESLING x SYLVANER

Bei dieser Sorle wurden 597 Proben Most, die einer Gesamt-
menge von 5988400 Liter Wein entsprechen, untersucht. Die
gesamte Ernte belief sich ouf & 630000 Liter. Somit wurdan hier
90,32 Prozent erfaBt. Aus dieser Menge wurden die nachfolgen-

den Zucker- und Sdureeinheiten ermittelt,

Die festgestellten Mostgewichte und Sduregehalte schwank-
ten zwischen 44 und 73 Grad Tchsle und zwischen 88 und 14,9

Gromm Séure pro Liter.

Mittleres Mostgewichi:

56,2 Grad Ochsle = 7.0 Grad Alkohal

Mittlerer Sduregehall:
11,23 Gramm pro Liter

Klassifizierung:

a) Mosigewichte (noch Zuckereinheiten)

unter 50 Grad Ochsle
wvan 50 bis 55 Grod Uchsle
von 36 bis 60 Grad Uchsle
von 61 bis 85 Grad Ochsle
iber 45 Grad Uchsle

1,10 Prozent
21,90 Prozeni
54,26 Prozent
21,92 Prozenl|

0,82 Prozent

100,00 Prozent

b) Gesamisdure (nach Sdureeinheilen)

unter ¥ Gramm Sdure pro Liter
van 7,1 bis 10 Gromm pro Liter
van 10,1 bis 11 Gramm pro Liter
van 11,1 bis 12 Gramm pro Liter
von 12,1 bis 13 Gramm pro Liter
dber 13 Gromm pro Liter

0,21 Prozent
.20 Prozent
3042 Prozent
35,09 Prozent
1960 Prozent
4,48 Prozent

100,00 Prozent



ELBLING

Zur Ermittlung der nochfolgenden Werte wurden 354 Proben
Most untersucht, die einer Menge von 4 158 500 Liter Wein anf-
sprechen. Die gesomte Ernte im Elbling betragt 4 990000 Liter.

Somit wurden 83,79 Prozent der Ernte erfofit.

Die festgestellten Mostgewichte schwankien zwischen 38 und
60 Grad Ochsle und zwischen 13,2 und 21,3 Gramm Séure pro

Liter.

Mittleres Mostgewicht:
48,9 Grad Uchsle

Minima: 38 Grad Ochsle

]

]

58 Grod Alkchol
42 Grad Alkohol

Maxima: &0 Grod Ochsle = 7.5 Grad Alkohol

Mittlerer SGuregehalt: 17,464 Gramm pro Liler
Minime: 13,2 Gramm pro Liter
Maxima: 21,3 Gramm pro Liter

Klassifizierung:

a) Mostgewichte (nach Zuckerginheiten)

unter 45 Grad Uchsle 11,39 Prozent
von 45 bis 50 Grod Uchsle 47,21 Prozent
von 51 bis 55 Grad Ochsle 39,86 Prozent
tiber 55 Grad Cichsle 1,54 Prozent

100,00 Prozent

b] Gesamtstiure {nach Sdureeinheiten)

unter 16 Gramm pra Liter
von 14,1 bis 17 Gramm pro Liter 1

6,08 Prozent
0,28 Prozent

van 17,1 bis 18 Gramm pro Liter 44,75 Prozant
von 18,1 bis 19 Gramm pro Liter 3544 Prozent

iber 19 Gramm pro Liter

3,45 Prozent

100,00 Prozent
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RIESLING

Vom Riesling erhielten wir 158 Mostproben. Sie enispra-
chen einer Weinmenge von 745 700 Liter. Bei einer Ernfe im Ries-
ling wan 845000 Liter entspricht dies einem Sotz von 88,27 Pro-
zant,

Mittleres Mostgewicht;
49,46 Grad Ochsle = 5.9 Grad Alkohal

Minima 40 Grod Ochsle = 44 Grad Alkchel
Maxima: &1 Grod Uchsle = 7.7 Grad Alkohol

Mittlerer Sduregehalt: 16,67 Gramm pro Liter
Minima: 13 Gramm pro Liter
Maxima: 21,1 Gramm pro Liter

Klassifizierung:

a) Mostgewichte [nach Zuckereinheiten)

unter 45 Grad Tchsle 11,83 Prozent
von 45 bis 50 Grad TUchsle 35,06 Prozent
von 51 bis 55 Grod Ochsle 44,87 Prozent
von 546 bis 40 Grod Ochsle 4,52 Prozent
Gber 60 Grad Ochsle 0,72 Prozent

100,00 Prozent

b) Gesamtsdure (nach Sduresinheilen)

unter 14 Gramm pro Liter 2,87 Prozent
von 14,1 bis 15 Gramm pro Liter 8,15 Prozent
von 15,1 bis 16 Gramm pro Liter 8,04 Prozent

von 14,1 bis 17 Gramm pro Liter 23,13 Prozent
von 17,1 bis 18 Gramm pro Liter 2282 Prozent
von 18,1 bis 19 Gramm pro Liter 24,28 Prozent
dber 19 Gramm pro Liter 371 Prozent

100,00 Prozent
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AUXERROIS

Hier wurden 201 Proben Most eingereichl, was einer Wein-
menge von 1083000 Liter entspricht. In dieser Sorfe wurden
1100000 Liter Wein geerntel. Somil wurden 96,68 Prozent der
Auxerroismoste untersucht,

Die festgestellte Mostgewichte laogen zwischen 47 und 70
Grad Uchsle und die gesamte Sdure zwischen 9,1 und 155
Gramm pro Liter.

Mittleres Mostgewicht:

578 Grod Ochsle = 7,1 Grad Alkohol
Minima: 47 Grod Ochsle = 5.5 Grad Alkohol
Maxima: 70 Grod Tchsle = 9,1 Grad Alkohol

Mittlerer Sturegehalt: 12,04 Gromm pro Liter
Minimao: 9.1 Gramm pro Liter
Maxima: 155 Gramm pro Liter

Klassifizierung:

o) Mostgewichte (noch Zuckareinheiten)

unter 50 Grad Uchsla 0,44 Prozent
von 50 bis 55 Grod Ochsle 8,22 Prozenl
von 54 bis 40 Grad Ochsle 77.83 Prozen!
von &1 bis 65 Grad Ochsle 13,06 Prozent
iber &5 Grad Ochsle 0,45 Prozent

100,00 Prozent

b} Gesamisture (nach S&ureinheiten)

unter 11 Gramm pro Liter 570 Prozent
von 11,1 bis 12 Gromm pro Liter 27,15 Prozent
von 12,1 bis 13 Gramm pro Liter 45,68 Prozent
von 131 bis 14 Gramm pro Liter 16,12 Prozent
iber 14 Gramm pro Liter 3,33 Prozent

100,00 Prozent



RULANDER

Wir hatten 49 Mostproben zur Verfigung, was einer Wein-
menge von 120 500 Liter entspricht, Die gesamte Ernte im Ruldn-
der betrégt 135000 Liter, Es wurden olso 8%,25 Prozeni der
Ernte untersucht.

Die festgestellten Mostgewichte beweglen sich zwischen 56

und 76 Grad Tchsle und die gesamte Sdure zwischen 9.9 und
174 Gramm pro Liter.

Mittleres Mostgewicht:

86,67 Grod Uchsle
Minima: 56 Grad Uchsle
Maxima: 7é Grad Ochsle

8,5 Grad Alkohal
8,9 Grad Alkohol
10 Grad Alkahol

Mittlerer Sauregehalt: 14,26 Gramm pro Liter
Minimao: 29 Gramm pro Liter
Maoxima: 174 Gramm pro Liter

Klassifizierung:

a) Maostgewichte (nach Zuckereginheiten)

unter &0 Grad Ochsle 8,15 Prozent
von &0 bis 85 Grad Uchsle 17,40 Prozent
von 66 his 70 Grod Ochsle 41,44 Prozent
von 71 his 75 Grad Ochsle 11,90 Prozent
dber 75 Prozent 1,09 Prozent

100,00 Prozent

b) Gesamisdure [nach Sdureeinheiten)

unter 12 Gramm pro Liter 4,32 Prozent
von 12,1 bis 13 Gromm pro Liler 7,00 Prozent
von 13,1 bis 14 Gramm pro Liler 24,14 Prozent
von 14,1 bis 15 Gromm pro Liter 52,05 Prozenl
tiber 15 Gramm pro Liter 12,49 Prozent

100,00 Prozent



PINOT BLANC

Die gesamte Ernfe im Pinot blonc brochte 160000 Liter.
Hiervon wurden an der Weinboustation 117 300 Liter untersucht,
Es handelte sich um 32 Mostproben. Sie entsprechen einem
Satz von 73,31 Prozent.

Die festgestellten Mostgewichte gingen von 44 bis 87 Grad
Ochsle, die Sdure von 12,0 bis 194 Gramm pro Liter.

Mittleres Masigewichi:
5941 Grod Uchsle = 7,4 Grod Alkohol

Minima: 44 Grod Ochsle = 50 Grod Alkohol
Maxima: 69 Grod Ochsle = 89 Grod Alkehol

Mittlerer Séuregehall: 15,12 Gramm pro Liter
Minimao: 12 Gramm pro Liter
Maxima: 194 Gromm pro Liter

Klassifizierung:

a) Mostgewicht (noch Zuckereinheiten)

unter 50 Grad Ochsle 0,57 Prozent
van 50 bis 55 Grad Ochsle 8,24 Prozenl
van 56 bis 40 Grod Ochsle 60,74 Prozenl
van &0 bis 45 Grad Ochsle 23,19 Prozenl
tber 65 Grad Uchsla 7.4 Prozent

100,00 Prozent

b) Gesomtsdure [nach Sédureeinheiten)

unter 13 Gramm pro Liter 273 Prozenl
van 13,1 bis 14 Gramm pro Liter 7,34 Prozent
van 14,1 bis 15 Gramm pro Liter 2821 Prozen!
van 15,1 bis 16 Gramm pro Liter 13,94 Prozent
van 16,1 his 17 Gramm pro Liter 36,06 Prozent
iiber 17 Gramm pro Liter 4,72 Prozen!

100,00 Prozent



TRAMINER

Im Trominer wurden 62000 Liter geernief, wovon an der
Weinbaustation 60500 Liter untersucht wurden. Das entsprich!
einem Solz von 97.58 Prozent.

Die fesigestellten Mostgewichte bewegten sich zwischen 58
und &4 Grad Ochsle und die gesamie Séure 2wischen 10,8 und
171 Gramm pro Liter.

Mitileres Moslgewicht:

48,79 Grad Uchsle = 89 Grod Alkohal
Minima; 56  Grod Ochsle = 6,9 Grad Alkohol
Maxima: 75  Grad Ochsle = 98 Grad Alkohol

Mittlerer Sduregehali: 12,24 Gramm pro Liter

Minima: 10,8 Gramm pro Liter

Maxima; 146 Gromm pro Liter
Klassifizierung:

a) Mostgewichte [nach Zuckerszinheiten)

unter 40 Grad Uchsle 1,07 Prozent
von &0 bis 85 Grod Ochsle 16,41 Prozent
van &6 bis 70 Grad TUchsle 2972 Prozen!
von 71 bis 75 Grad Ochsle 53,30 Prozent

100,00 Prozen

b} Gesamisdure (noch Sdureeinheilen)

unter 11 Groamm per Liter 3,10 Prozen!
von 11,1 bis 12 Gramm pro Liter 3368 Prozen!
von 12,1 bis 13 Gramm pro Liler 48,38 Prozen!
von 13,1 bis 14 Gromm pro Liler 8,47 Prozent
iiber 14 Gramm pro Liter 6,17 Prozent

100,00 Prozent
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SYLVANER

Hier erhielien wir nur eine Probe mil einem Maosigewicht
von 5% Grad Ochsle und 17,1 Gromm Sdure. Es handelte sich
um 1000 Liter,

MUSKAT OTTONEL

Auch hier hatten wir nur eing Probe zur Yerfigung mit einem
Mostgewicht von 52 Grad Ochsle und 11,2 Gramm Sédure. Es
handelte sich um 2700 Liter,

S 88

Die gine Probe, die wir echielten, entsprach einar Menge von
560 Litern und zeigle 3.5 Grod Ochsle an mil einer SGure von
153 Gramm pro Liter,

Anbaouversuche on der Weinbaustation

Sarle Girod Ochale Sduie kg/Stock hifha
AZ 3952 (Seplimer) a5 7.3 1,70 &7.0
AZ 4812 81,3 10,8 1,80 70,8
AZ 10375 (Faber) B0 14,9 217 85,5
AZ 3983 (Kanzler} g8 11,9 1,40 555
AZ 3962 (Huxel a2 15,4 1,15 45,5
Chardannay bl ] 12,0 1,62 64,0
P. Chardonnay 59 197 1,24 48,5
Gamay feint. de Chavdenoy 52 21,0 1,70 &7,0
G. noir &2 19.0 1,50 75,0
G. d'Arcenant &1 18,7 1,14 45,0
G, de Beaujolais ;] 17.2 1,40 552
G. St Foix 54 3 2.04 79.0
G. de Condoz &0 214 1,83 730
Pinat noir Webers &8 19,0 1,02 420
Pinot noir de Bourg. 72 17,4 1,20 473
Pinot noir Oberlin 72 154 0,84 330
Pinot noir Hirlimen & 18,4 0.94 372
Pinot noir Bachiobel 70 173 1,14 45,0
Pinot noir Cortaillod 72 159 0,43 17,0
Pinol noir Poly VI &9 14,4 1,04 41,0
Aris 82 137
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Zu diesen Anbouversuchen bleiben noch einige Bemerkun-
gen zu machen. Im vorigen Winter waren die Sorten Huxel und
Kanzler erfroren, dieses Johr brachten sie bessere Ertrége. In
einer Kostprobe, an der iber 50 junge Winzer teilgenommen
hatten und wobei ein Rivanerwein ols Gegenprobe stand, kom
keiner der Weine der Neuzichtungen an diesen heran, Der Wein
der Faber-Rebe wurde als bester bezeichnet, darnach folgte der
Wein der Konzler-Rebe, wéhrend die Weine der anderen Meu-
ziichtungen olle verworfen wurden, Auf Grund der Ergebnisse
in weinbaulicher Hinsicht, wie auch vom Wain her, haben sich
diase Meuzichtungen bei uns nicht bewdhrt. Wir werden sie
durch andere Meuzichiungen ersetzen.



Gesamtibersicht

; Ersprachende | FProrenlvaler Mestgawicht waine ot

Sorte r..““_:r.“.,”“n ”_”_uﬂﬂ. ic____:a__-nu-_ Anteil an dar in nrnuwtﬂn_:_n SR &
. in Liter Gesomternte  [Minimo Maxima Mitte! |Minime Mosimo Mittel
Elbling 4 990 000 354 4156 500 B329 8 60 489 | 132 13 1784
RiestingxSylvanar 6630000 397 5986 400 90,32 44 73 569 B8 1492 mn:w
Auxerrois 1100 000 20 1 043 500 96,68 A7 i1 578 bR 155 1204
Ruldnder 135 000 49 120 500 87,25 56 76 &6,67 29 174 1426
Finot blonc 160 000 a2 117 300 733 44 &9 39,41 12 194 1512
Riesling 845000 158 745900 88,27 40 &1 49,44 13 211 16,67
Trominer &2 000 28 60 500 97,58 56 75 6879 | 108 1446 1224
Verschiedene 30 000 __ 3 3600 12 52 54 a3 | N2 171 15
Total 13 952 000 1422 12 256 000 87,84 54,20 13,72




Die Weinernte 1972

A} Verteilung des Rebareals

Frodukliv Junganloger Gesamiilichn -
ha ha ha b
Genossenschalten 738 83 g21 &7
Privatbetrieba 384 4] 405 13
Tatal 1102 124 1226 o0
B} Ernteergebnisse
Winerile Fuder
Sacle Haklar in Fudar pro ho
Elbling 339 4970 14,72
RieslingxSylvaner 495 & 630 13,39
AUXErrois "N 1100 12,08
Pinot blanc 13 160 12,31
Rulénder 19 135 7.0
Riesling 124 B45 é,81
Traminer T4 62 4,43
Andare Sorten 7 20 4,28
Total 1102 13952 12,66

€] Mostanalytische Durchschnittswerle

Mittlere Gesomisaure aller Sorten: 1372 Gromm pro Liler
Mittleres Mostgewicht aller Sorten: 54,20 Grad Uchsle

~ &7 Vol. %
=~ 53 g/l Alkohol

Mittelwerte oller Sorten ousschlieilich Elbling:

Durchschnitt Gesomisdure:
Durchschnitt Mostgewichi:

11,93 Gramm pro Liter
56,64 Grod Ochsle

~ 7 Vol. %

=~ 55 g/l Alkohol
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Die Weinerntemenge der letzten 25 Jahre

Erntajohr Fudarzahl
1948 13200
1949 (Frihjahrsfrost) 2200
1950 21 500
1951 11 500
1952 10 500
1953 11 000
1954 12200
1955 13000
1956 (Winterfrost) 7 000
1957 [Frihjahrsfrost) 4 500
1958 14 400
1959 14 000
1940 (regianaler Frihjahrsfrost) 13300
1941 11 300
1942 13 200
1943 15700
1964 . 16 500
1965 11 300
1964 12 950
1967 (regionaler Frihjohrsfrost) 12 440
19568 [Winterfrost, regionaler Frihjahrsfrost] 11 700
196% 12 200
1970 24 200
1971 (geringer Winterfrost, leichier

Frohjohrsfrost, regional Hogel) 10 450

1972 13952
Siahriges Mittel 1968—1%72 = 14 500
10jéhriges Mittel 1963—1972 = 14139
Widhriges Mittel 1953—1972 = 12765
25i6hriges Mittel 1948—1%72 = 12 568

SchluBbemerkung

Es sei noch hervorgehoben, daB ohne die Mitarbeit des
gesamten Personals der Weinbaustation diese Verdffentlichung
nicht moglich gewesen wdre. Deshalb sei an dieser Stelle ihnen
allen und besonders den Herren Jos, Huberty, Hauptossistent,
Marc Kuhn, Weinkentrelleur, Willy Pauly, chef de culture, Jean-
not Lindenloub, J. P. Fisch und Sig. Rausch, Angesiellte, herz-
lichst fir ihre Bemihungen gedankt.

Remich, im Dezember 1972,

Jos. FABER, Direktor der Weinbaustation



