WAS IST

FOOD WASTE?

Food Waste sind Lebensmittel,
die fur den menschlichen Konsum
produziert wurden und auf dem

Weg vom Feld bis zum Teller

z. B.
aussortierte, verloren gehen oder
unformige
Eriichte = weggeworfen werden.
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z. B. Transportveriuste

z. B. zu grof3e
Portionen

z. B. Tellerreste

Z. B.
z. B. abgelaufene der letzte
Produkte Schluckin

z. B.
weggeworfene
Essensreste

der Flasche
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nicht essbare Teile

: JA von Lebensmitteln sind  I15%
KEIN FOOD WASTE 4
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Quellen: Global Food Losses and Food Waste - extent causes and prevention, FAO 2011
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WIE VIEL
FOOD WASTE

ENTSTEHT
.. WELTWEIT?

Ein Drittel aller Lebensmittel geht verloren. In der EU entspricht das:

180 kg/Person/Jahr x 500.000.000 Einwohner-innen* =

90.000.000.000 kg

Das kommt der Ladung

von 3,6 Mio. Lastwagen gleich,
die aneinandergereiht

eine Kolonne

rund um die Erde

ergeben.

Dies entspricht einer geschatzten
Verschwendung von 6 Mia. €.

In Luxemburg werden
pro Einwohner

In Luxemburg sind das 118 kg Lebensmittel
3 gefullte Mullwagen pro Tag. im Jahr verschwendet.

Quellen: Global Food Losses and Food Waste - extent causes and prevention, FAO 2011
Aufkommen, Behandlung und Vermeidung von Lebensmittelabfallen im GroBherzogtum Luxemburg 2018-2019, Admin. de I'Env. 2019
Les inégalités de la consommation au Luxembourg en 2014, STATEC 2016
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WIESO WERFEN WIR

LEBENSMITTEL WEG?

{  WIRES
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% KONNEN. ;
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Quellen: Global Food Losses and Food Waste - extent causes and prevention, FAO 2011

Monetare Bewertung der in Luxemburg in 2015 von Privathaushalten im Rahmen der &ffentlichen Abfuhr Gber die ,graue Tonne® entsorgten vermeidbaren Lebensmittelabfalle,
Administration de 'Environnement

Les inégalités de la consommation au Luxembourg en 2014, STATEC 2016
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/I WODURCH
WIRD FOOD WASTE

VERURSACHT?

: Wihrend der PRODUKTION : ‘
und VERMARKTUNG |
/ Schwankende
Verschwendung Ernteertrage
essbarer Nebenprodukte
Aussehen, Unfalle, Zu grof3e Portionen
Normierung menschliches N der Gastronomie
und Qualitats- Fehlverhalten
Anspruche oder Logistikstdrungen
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: Zu HAUSE :
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Wir gehen einkaufen, bevor
der Kuhlschrank leer ist. Wir halten uns

nicht an eine
Einkaufsliste.

Rungrig

Kaufen yir

brauche

Quellen: Global Food Losses and Food Waste - extent causes and prevention, FAO 2011
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Wir vertrauen nicht auf unsere
Sinne und halten uns nur an die
Mindesthaltbarkeitsdaten.
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WELCHE FOLGEN
HAT FOOD WASTE?

roob Y

WASTE TRAGT ZU

UNGLEICHHEITEN
FOOD BEI
WASTE IST AUCH

VERSCHWENDUNG
VON
RESSOURCEN.

LEBENSMITTEL
VERSCHWENDEN
HEISST GELD
VERSCHWENDEN.
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Quellen: Global Food Losses and Food Waste - extent causes and prevention, FAO 2011
Monetare Bewertung der in Luxemburg in 2015 von Privathaushalten im Rahmen der &ffentlichen Abfuhr Gber die ,graue Tonne® entsorgten vermeidbaren Lebensmittelabfalle,
Administration de 'Environnement
Aufkommen, Behandlung und Vermeidung von Lebensmittelabfallen im GroBherzogtum Luxemburg 2018-2019, Admin. de I‘Env. 2019
Les inégalités de la consommation au Luxembourg en 2014, STATEC 2016
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WAS BEDEUTEN

DIE VERFALLSDATEN

AUF DEN LEBENSMITTELN?
KENNST DU DEN UNTERSCHIED?

Produktbeschreibung: - :

| telltin: N
Preis: Herges B ///
V-4
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Lverbrauchen bis...“ /
« A consommer jusqu’au... »

Hinter dieser Angabe verbirgt sich das Verbrauchsdatum.

Ist das Verbrauchsdatum abgelaufen, sollte das
Lebensmittel nicht mehr verzehrt werden,
da es gesundheitsschadlich sein kann.

Dieses Datum wird anstelle des MHD bei leicht verderblichen
Waren angegeben wie zum Beispiel auf Hackfleisch,

Gefllgel, Fisch oder Wurstwaren.

.
--------------------------------------------------------------

Quellen: Global Food Losses and Food Waste - extent causes and prevention, FAO 2011
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,Mindestens haltbar bis...“ /
« A consommer de préférence avant... »

Hinter dieser Angabe verbirgt sich das Mindesthaltbarkeitsdatum
(MHD). Bis zu diesem Datum Ubernimmt der Hersteller die Garantie,
dass ein Produkt ,gut“ist, also Qualitatsmerkmale wie

Farbe, Geruch, Geschmack und Nahrwerte so bleiben, wie an dem
Tag, an dem das Produkt verpackt wurde - eine richtige
Aufbewahrung vorausgesetzt.

Oft sind Lebensmittel aber auch noch nach Ablauf des MHD
geniel3bar. Es ist also kein ,Ablaufdatum?®.

Ein MHD findet man zum Beispiel auf Nudeln, Reis, Mehl
oder Kaffee.
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ﬂoduktbeschreibung:

—=

Preis: I Hergestellt jn.

Verbrauchen
£ consommer jusquay

| i

bis:
T
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WO ENTSTEHT

FOOD WASTE?

... 1/3 aller Lebensmittel

YLandwirtsch-aft

' HAUSHALTE

ﬂ \/erarbeitur-wg

-\@ GroBhandel 2 .
° QP Gastronomie

WELCHE LEBENSMITTEL VERSCHWENDEN WIR AM MEISTEN IM HAUSHALT?

~ Back- und Teigwaren
30% W) -
Gemuse und Obst
15%

eingepackte Lebensmittel (Mindesthaltbarkeitsdatum abgelaufen)
|

Fleisch

andere Lebensmittel

Milchprodukte

Getranke

Quellen: Global Food Losses and Food Waste - extent, causes and prevention, FAO 201
Aufkommen, Behandlung und Vermeidung von Lebensmittelabfallen im GroBherzogtum Luxemburg 2018-2019, Admin. de I'Env. 2019
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